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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

ARASTIRMA GELISTIRME FAALIYETi (ARGE): Arastirma ve gelistirme, kiiltir,
iman ve toplumun bilgisinden olugan bilgi dagarcigimn artirilmast ve bunun yeni siireg,
Sslem ve uygulamalar tasarlamak iizere kullanlmas: igin sistematik bir temelde yiiriitilen
Yratict galigmalari, gevre uyumlu {irlin tasarumi veya yazilim faaliyetleri ile alaninda bilimsel
¥ teknolojik gelisme saglayan, bilimsel ve teknolojik bir belirsizlige odaklanan, ¢iktilar
iglin, deneysel, bilimsel ve teknik igerik tagtyan faaliyetleri,

AROMA: Koku veya tat vermek ya da gdalarm sahip oldufu koku veya tadh
kwvetlendirmek ya da degigtirmek amaciyla gidalara ilave edilen iiriinii,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, gevreye atilan veya birakilan herhangi bir
mddeyi,

BATIRMA: Uriin iizerine gikolata hamurunun yagmurlama yaparak kaplanmasi amaciyla
kilanilan ¢ikolata kaplama makinesini,

CESNI: Findik, fistik, badem, ceviz, hindistan cevizi, antep fistik, kuru iiziim, gibi iiriinleri,
(IKOLATA HAMURU: Yapisi itibariyle Kakao kitlesi, Kakao yagi, seker ve siittozu igeren
kingimin stvi halini,

CIKOLATA: Yapisi itibariyle Kakao kitlesi, Kakao yag, seker ve siittozu igeren karigimi,
(IKOLATALI KREMA: Yapisi itibariyle ¢ikolataya benzemekte olup, Kakao Kkitlesi,
Kikao yag, bitkisel yag, findik piiresi, seker ve siittozu igeren yumusak kivamli krema
kangimin,

DEODARIZASYON: Koku giderme iglemini,

DEPOZITOR: Kalplamali Sckillendirmelerde kaliba gikolata hamuru basma amacryla
kullamlan makineyi,

DEZANFEKTE: Temizlenen yiizeylerde biyolojik kalmtilann yok edilmesi igin uygulanan
iglemi,

DOLGULU CIKOLATA: Kabuk yapist ile farkli bir iiriiniin kaynasmas: amaciyla kullanilan
iirin kabuk yapisi ierisine basilan gikolatay,

DUYUSAL KONTROL: Cikolata iiriinii yapis1 hakkinda; Tat, koku ve gérsel olarak yapilan
fiziksel degerlendirme ydntemini,

EMILGATOR: Yag ve su gibi karismayan iki maddenin birbiri iginde homojen bir gériiniim
almas: i¢in digardan ilave edilen maddeleri,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gudalarm, gida kaynakli hastaliklara neden olan biyolojik,
fizksel ve kimyasal etkenleri Snleyecek sekilde islenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son
tiketiciye sunulmasm tammlayan sistem dongiisiinii,

HOMOJEN: Bir karisgimn her bir noktasinda ayni dzelligi géstermesini,

ISCO: Uluslararas: Standart Meslck Siniflama Sistcmini,

15G: Is saghgi ve giivenligini,

KAKAO CEKIRDEGI: Kakao agact (Theobroma cacao L.) meyvesi cekirdeklerinin
fermente edildikten sonra kurutulmasiyla elde edilen iiriini,

KAKAO KEKI: Kakao nibi veya kakao kitlesinin Yagimn kismen veya tamamen
aynlmasindan sonra kalan {iriinii,

KAKAO KITLESI: Kakao niblerinin bilegenlerinde degisiklige yol agmadan mekanik
olirak par¢alanmasi sonucu elde edilen iiriini,

KAKAO TOZU: Temizlenmis, kabugu soyulmus ve kavrulmus kakao cekirdeginin toz
haline getirilmesi ile elde edilen ve kuru madde iizerinden kiitlece en az % 20 oraninda kakao
vafi igeren toz haldeki tiriin,

KAKAO YAGI: Kakao gekirdegi veya kakao gekirdegi pargalarmdan clde edilen yags,
lﬂSiSEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisani, yiiriitilen isten kaynaklanan, saglk
ve giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske karsi koruyan, calisan tarafindan giyilen,
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&lan veya tutulan, bu amaca uygun olarak tasarmu yapilmi§ tim alet, arag, gereg ve
thazlar,

KOKOLIN: Formiil yapisinda kakao yagi olmayan ve kakao yagi yerine farkli bitkisel yag
hillanilan ¢ikolataya benzeyen {iriin vapisini,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: Sckerleme firiintiniin giivenli olabilmesi igin bir
thlikenin (veya olasi nedenlerinin énlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir
Stiiyelere indirilebilmesi igin kontrol énlemlerinin uygulanmasinin zorunlu oldugu siireg
¥masi, nokta veya prosediiri,

RSK DEGERLENDIRMESI: Isyerinde var olan ya da disanidan gelebilecek tehlikelerin
bdlirlenmesi, bu tehlikelerin riske ddniismesine yol agan faktorler ile tehlikelerden
kynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kinrlagtirilmas1 amaciyla yapilmasi gerekli calismalars,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da bagka zaratlt sonug meydana gelme
ihtimalini,

SARTLANDIRMA: Bir iiriinii, belirlenen sicaklikta ve belirli bir siire i¢inde bekletme
iskmini,

TEHLIKE: lIgyerinde var olan ya da disandan gelebilecek, calisam veya isyerini
chileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,

TEMPERLEME: Cikolata raf mriinin uzatilmasi ve riiniin parlak goriinimii igin;
Chkolata hamuru yapisinda bulunan dengesiz yag kristallerinin dengeli hale getirilmesi (erime
vedonma noktalarin degistirilmesi) amaciyla uygulanan sogutma islemini,

VIBRASYON: Cikolata hamurunun yayilarak sekil almastn saglayan titregim islemini,

ifade eder.
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L GIRIS

(holata Uretim Operatdrii (Seviye 4) ulusal meslek standarde 5544 sayih Mesleki Yeterlilik
brumu (MYK) Kanumu ile amlan Kanun uyarinea grkartilan 5/10/2007 tarihli ve 26664
Sil1 Resmi Gazete'de yaysmlanan Ulusal Meslek Standartlarinm Hazwrlanmast Hakkinda
Yinetmelik ve 27/11/2007 taribli ve 26713 sayth Resmi Gazete'de yayimlanan Mesleki
Yeerlilik Kurumu Sektdr Komitelerinin Kurulug, Gorev, Calisima Usul ve Esaslart Hakkmda
Yinetmelik hiikiimlerine gére MYK'nin gdrevlendirdigi Oz Guida-Is Sendikast tarafindan

bnrlanmmgtir.

Clolata Uretim Operatdrii (Seviye 4) ulusal meslek standards, sektdrdeki ilgili kurum ve
kmluglann goriisleri almarak deferlendirilinis, MYK Gida Sektér Komitesi tarafindan

inglendikten sonra MY K Yénetim Kunulunca onaylanmistir.
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L MESLEK TANITIMI
11, Meslek Tanim

(kolata Uretim Operatérii (Seviye 4) is saghp1 ve giivenligi ile cevreye iliskin dnlemleri
ihrak, kalite ve gida giivenligi sistemleri gergevesinde; kakao ve ¢ikolata hamuru diretimi
¥ipan, ¢ikolata hamurunu ve hatti iirctime hazirlayan, kaliph gikolata iircten, gikolata ile
kiplama yapan, gikolatali krema iiretimi yapan, ¢ikolatay elle sekillendiren ve mesleki
eligim faaliyetlerine katilan nitelikli kisidir.

12. Meslegin Uluslararasi Smiflandirma Sistemlerindeki Yeri
ISCO 08: 8160 (Gida ve ilgili iiriin makine operatdrleri)
13. Saglik, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

1593 sayilt Umumi Hifzissthha Kanunu

#57 sayili Is Kanunu

631 sayili Is Sagligi ve Giivenligi Kanunu

(ahganlarin Giiriilti fle Tlgili Risklerden Korunmalarina Dair Yénetmelik

Hazirlama, Tamamlama ve Temizleme Isleri Yonctmeligi

fkyardim Yénetmeligi

Iy Ekipmanlarimn Kullanminda Saglik ve Giivenlik Sartlart Y8netmeligi

liSaghg ve Giivenligi Hizmetleri Yénetmeligi

kyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Guvenlik Onlemlerine iliskin Yénetmelik
Kimyasal Maddelerle Caligmalarda Saglik ve Giivenlik Onlemleri Hakkinda Y 5netmelik
Kisisel Koruyucu Donanim Yénetmeligi

Makina Koruyucular Yonetmeligi

Saghk ve Giivenlik isaretleri Yénetmeligi

Tehlikeli Atiklarm Kontrolii Yonetmeligi

Ayrica iy saghg ve giivenligi ve gevre ile ilgili yiiriirliikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve
diger mevzuata uyulmasi ve konu ile ilgili risk degerlendirmesi yapilmasi esastur.

14. Meslek ile Ilgili Diger Mevzuat

6356 sayili Sendikalar ve Toplu [ Sézlesmesi Kanunu

3996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu
Gida Hijyeni Yonetmeligi

Hijyen Egitimi Yonetmeligi

Ayrica meslek ile ilgili yiirirlikte olan kanun, tiizik, yonetmelik ve diger mevzuata uyulmasi
¢sastir.
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13, Cahgma Ortanu ve Kogullan

Ckolatz Uretim Operatérii (Seviye 4) gida sektoriinde, kakao ve gikolata hamuru hazirlayan
% ¢ikolata gegitleri Gretimi yapilan isletimelerin cikolata ve gesitleri Griin grubundan kaliph
tkolata tiretimi, ¢ikolata ile kaplama, gikolatali krema {retimi, elle gikolata iiretimi
tite/sistemlerinin bulundugu; kapal ve sofuk ortamlarda, uzun siire ayakta ¢ahgir. Calisma
tammda girtilté, hammadde ve katki malzemelerinden kaynakli toz ve aleen maddeler
hlunabilir, T siirecinde, vardiyali ve esnek siireli galisma séz konusudur. Teknik islemler
frasinda Onlenmesi miinkiin olmayan risklerden korunmak amaciyla kigisel koruyucu
dnamm kullanr. Galisma ortaminda i5 saghif ve glivenligi dnlemlerini gerekiiren kaza ve
siflik riskleri bulunmaktadir,

28, Muoslegie Tliskin Difier Gereklilikler

Ckolata Uretim Operatdrii (Seviye 4) meslegini icra eden kiginin yasal ve zorunlu saglk
tnayenesinin yapilmig ve hijyen egitimini almis olmas: gerekmektedir.
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Girevier igtemler Bagarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod | Adi Kod | Apikdama
Tsverenin talimatlart dofirultusunda, 1SG ile ilgili onlemleri goz Sniinde bulundurarak, kendisini
AL R X
ve gevresindekilerd riske atmayacak sekilde galigir,
Igyerindeki arag, geseg, tehlikeli madde ve difier tiretim araglarmi ve bunlasn giventik
AJLZ N
donammiacim kurallara aygun sekilde kullamiz.
Qahgma ortamnds iy siireglerine gore kendisine saflansn KKD'yi (eldiven, gizlik, vizdr,
{SG tatimatiarin A.L3 | bone, i elbisesi, is ayakkalus,, maske, kuolsklk v.b.} kullanarak uygun ortamsal
Al uygulamak diizenlemeleri yopar/vapilmasim saglar,
L o AL Kendisini ve ¢evresini ctkileyecegini gizlemledigi tehlike ve riskleri, yaganan ramak kala
Iy safilif ve glivenligi 1 olaylart yazil ve/veya s62lii olazak ISG ile ilgili birim ile paylagir.
y | e govre plivenligi Risk degerlendirmesi galismalaringa 1SG il ilgili gorisienini risk degerlendirmest ekib
snlemleri almak ALs | Risk defierlendirmasi calismalaninda ile ilgili gorigterini risk degerlendirmesi ekibine
sunar.
{devanu var)
A.L6 | I sfirecinde wygulanacak ISG kurajlarma iligkir ditzenlenen egitimiere katibar.,
Al Acil durim planinda belistilen hususlar dihilinde alman nleyici ve smirlandine: tedbirlere
"7 | uyar.
Acil derum talimatlasin Acil durumun giderilmesi igin, igveren ile igyeri disindaki ilgili kuruluslardan olay yerine intikal
A2 A22 s ©
uygulamak eden ekiplerin talimatlara uyar,
Acil durumlar sirasinda  kendisinin  ve  galisma  arkadaslanun  hayatin  tehlikeye
A23 .
diiglirmeyecek gekilde davranmr.
& Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2014 Sayfa 9
Cikolata Urctim QOperatorii (Sevive 4) RTUUUTUUIURUURY NTURSRRRRIRRY |t}
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevier istemtler Bagarim Olgiitleri
Kod | Ade Kod | Ads Kod | Apklama
Al Ortama bulagma riski olan ve ¢evreye zarar verebilecek maddelere karst talimatina uygun
" | folem alir,
., . As2 ig siiveglerinde ortaya gskan atiklari tiriing (kiiit, plastik, cam, evsel, kimyasal, saglga
Iy saghgs ve glivenligi 7 | zararh Gritn atiklan) gore tasnif cder.
A ite gevre glvenligi A3 Atik tukibi yapmak —
Snlemieri almak A3 Utiin hammaddesi, katki maddeleri v kimyaszllanin dékilmesi durumunda kimyasal atiklar
™ | talimatina wygun dnlemleri vygular.
Add Onlem aldit kimyasai atiklan: koydugu kaplann dizerini etiketleyerck atik ile ilgili birime
“ 1 teslim eder.
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—
Girevler islemler Basanim Olgiitleri
—
fod | Adh Kod | Adi Kod | Agiklama
B.1.1 | Vardiya baginda vardiya siireciyle ilgili i emrini alr.
B.1 ;::::ZE dofiim: Vardiya defiisimi dncesindeki vardiyanin devam eden-tamamlanan is, makinenin durumu,
B.1.2 | ¢aligma ortaminin durumu, iiriintin kaplanmasiyla ilgili kritik konular, 1SG ile ilgili konular
gibi hususlarda yazil/sgzlii bilgilendirme yapar.
B4 Aldigr is emwrine ve regete bilgilerine gére gerektiginde sekillendirme igin belirlenen
miktardaki hammadde ve yardimer malzemeyi prosediiriine uygun olarak temin eder.
B.2 Is planlamasi yapmak
) . 822 Beslemesi gereken firetim hatlanm durdurmayacak sekilde sekillendirme siirecini (firiin
B I organizasyonu | degisimi, bakim-onarim, vb.) devam ettirir.
yapmak -
) B.3.1 Uretim takip formu ve raporu, iiriin izlenebilirlik formu, makine formlar, temizlik takip
B3 Is stireglerinin kayitlari formu, gibi rapor ve formlan tutar,
’ yapmak
B.3.2 | Tuttugu rapor ve formlarin arsivlemesini yapar/yapilmasini saglar.
) . Makina ve ckipmanlarda (gevseme, kagak, sizmti, normal disi 1sinma, titreme, ses, vb)
Makina ve ckipmanlarin | g 4 1| olysabilocek durumlan takip ederck yetkisi dahilindekileri diizeltir, dahilinds olmayanlart isc
B4 | Dakm veonarm vetkililere ilctir.
faaliyetlerine destek
vermek B.4.2 | Makina ve ekipmanlarin glinliik bakim ve temizliklerini talimatlarina uygun olarak yapar.
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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevler islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad1 Kod | Ad1 Kod | Aciklama
il Is siireglerinde uygulanacak kalite, verimlilik ve gida givenilirligi kurallarma iliskin
“" | diizenlenen egitimlere katihr.
ci2 Is siireglerinde; kigisel hijven onlemlerini alma, parfim, taki kullanmama, plastik kalem
""" | kullanmama, agik yara ile caligmama, 6zel i givimi, gibi onlemleri uygular.
c13 Bulagict nitelikteki saghik sorunlarim is yeri saghk gorevlilerine ileterek, saghk gérevlilerince
" | belirlenen énlemleri uygular,
Depodan alinan hammaddelerin ambalaj takibini (iiretim sahasina alinmadan dig ambalajin
P, C.14 | gikanlmasi, tahta palet kullanmama vb.) yaparak ambalajlan firiine kansmayacak sekilde
Guda glivenilirligi, -
¢ | kalite ve verimlilik Uretimde hijyen i
islemlerini yiiriitmek C1 kurallarin uygulamak C.15 Kullandig: ekipmanlarin  (aroma  kanistirier  mikser, kaplar  vb.) talimatina  gire
(devams var) temizlenmesini ve kaplarin tammlandifi sekilde kullanimim saglar,
C.1.6 | Alerjen maddelerin kullaniminda talimatinda belirlenen kullanim Snlemlerini uygular.
C.1.7 | Hammadde kaplari ve ambalajlarinin zeminle temas etmemesini saglar.
C.1.8 Hijyenik ortann bozacak canlilarin ¢alisma ortamina girmesini dnlemeye yonelik énlemleri
= ] ahe,
.19 Kaplama sistemi ekipman ve parcalarinin kirlilik kaynaklarini tespit ederek uygun ydntem

ve maddelerle giderir.
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Grevier islemler Baganim Olgiitler
Kod | Ad: Kod | Adh Kod | Aqklama
C.2.1 | Igletme dzellifii ve firetim purametrelerine gire kritik kontrol noktalarini kontrol eder.
Kritik kontrol
C2 | noktalarinn takibini C.2.2 | Yaptifi kontrollerde belirledigi sapmalan, prosediir ve talimatlanna uygun elarak giderir.
yapmak - - - -
ca Uretim siirecinde ve sistemindeki kritik kontrel noktalarma, kendisi ve differ pdrevii
| personel disinda miiclahale edilmesini dnles.
Orctitn sahas cal Kullantfan ckipmian ve malzemeleri tammianan yerlerinde ve tzlimatinda befirlenen
Um.tm.‘ sahasimin " | kosullarda bulundurur,
C.3 temizlik ve diizenini — - — - - —
[, safilamak a3 Unitclerin -~ bulundugn  sabayr  ve  ckipmanlan  talimatina  uygun  dizende
Gld.u gmcmi'ﬁ'f’.]' | temizlerftemizlenmesini saglar,
€ kalite ve verimlilik Urotimde Fallam T o o " Torin do Y
3 ; i
igtomlerini yiriitmek Al retimde  kullamilan enerji, hammadde ve yardmel nmlzemelerin dogre miktar/degerde
kullamilmasine sagfar,
C4 ﬁr'elmunvcnmlihglm cA2 ls emrinde talep edilen Orlin miktarim, makinenin kapasitesi ve belirlenien sire igin
sagilamak "%} belirtenen hedefe gére islemleri yiirdtir.
CA4.3 | Islemleri siirecinde iskarta iiriin igin belirlenen esifiin agilmamagim saglar,
csi Yirdndigi iy stireglerindeki aksakliklart gbzlemlerine gére belirleyerck diizeltilmesine iligkin
I5 sitreglerinin "% | Gneriler geligtirerek igletme prosediirlerine gore bildirir,
C.5 geligtirilmesine katki
vermek 52 Yeni geligtirilen Griin denemelerinde, ilgili biriminin ydnlendirmelerine yére kaplama yaparak
kaplama dnerilerinin ilgiti birime ilctir.
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Girevler istemnicr Bagarim Otglitieri
Kod | Adi Kod Adh Kod Agiklama
DLl Kakao ¢ekirdeklerini olekten gegirerek arasina girmis olan ¢8p, kabuk vb. yabanct
. o maddelerin temizlenmesini safflar,
pp | Fakao gekirdekerini DLz Kakao gekirdeklerini dedektdrden gegiterek gekirdeklerin arasindaki metal
temizlemek o cisimlerin ayiklanmasim saglar.
D.1.3 Fiziksel temizlikten gegen gokirdekberi silofarda stoklar.
DA Kavurma makinesinin sicakhik ve kapasite ayarlanini yaparak isleme uygun hale
Kok irdeklerind - getirir,
D2 . a0 l:k’ ekl Kakao gekirdeklerini aromasim gelistinmek, kirma iglemi igin gevrek hale
avirn D.22 getirmek, yaE alma iglemini kolaylastinnak ve cemini azaltmak igin kavurma
isleming tabi tatar,
B.3.1 Kirma makinesinin ke ve hava ayartanm yaparzk isleme uygun hale getirir.
Kakao Giretmek i ini inesi i
D D3 Kakao cckirdeklerin agatmek | 1.3.2 Kavrulmug I»mk;iojek:rdeklcnm kirma mnkmesn{d:an gfq]ﬂp kabuklartnin
soywinmusin ve Bflitmeye lazir boyutlara gelmesini suglar,
Kmnloa kakao pargaciklarim degizmende Sgiitiip yaBin agiffia glkmasio safilayarak
D33 . S pr Lo LD
nipin kakao Kitlesi {likr) haline ddmmesini safilar.
D.4.1 Hazirtanan kakao kitlesini debakterizagyon igicmine tabi tetac.
DA Kakao kitiesini (Likorii) steril B
. hale getirmek D4z Haznlanan kakao kitlesinin aromasim iyilegtirmek igin bavalandixma islemine tabi
o tular,
T Kakao kitesini yliksek basing altinda presleyerek yag ve kek olarak aynsmasim
s saglar.
Kakao kitigsini (Likrii) Ayngan kek kismint degirmen dnitesinde Sgiiterek toz haline gelmesini saglayarak
D.5 . D.52
islemek toz kakao cide eder.
D53 Toz hatine gelen Griini alkalizasyon iinilesinde alkali bozh maddelerle lepkimeye
- sokarak alkalizasyon iglcmine tabi tutarak alkalize kakae elde eder.
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Uhisal Meslek Standard Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevler islemler Basarim Olgiitleri
K | Ady Kod | Ad Kod Agiklama
Deodarizasyon iinitesinin agik buhar basing ve deodorize zaman ayarlarim
E.11 yaparak igleme uygun hale getirir.
g hazirlamak 2 - = .
El Kakao yagini hezitla Aynigan kakao yagim deodarizasyon iglemine tabi tutarak koku ve ugucu
E.l2 maddelerden arindinlmasim saglar.
Mikserin igine arindinlan yafh alarak regetede belirtilen miktarlara gore kati ve
EZA s1v1 hammaddeler ilave eder.
E.2 Kartgim hazirlamak
E22 Miksere eklenen hammaddelerin istenilen kivama gelene kadar karigmasim saglar.
T Silindir makinesinin basing, sicaklik ve gap ayarlarini yaparak isleme uygun hale
E | Cikolata hamuru iretmek - getirir.
E3 Blegkazirlanak £32 Hal:nur karigiminin 8n silindir makinclerinden gegmesini saglayarak én inceltmeye
tabi tutar.
£33 On ineeltmeden gegen hamur kangimim besli silindir makinelerinden gegmesini
- saglayarak istenilen incelife gelmesini saglar.
EAl Konglanma makinesine istenilen incelige gelen fleyki alarak igerisine regetede
o belirtilen miktarda yag ve emilgatir ekler,
- M Ed2 I((im;]ama makinesinde homojen yapi olugana kadar girpilmasini/ yogrulmasim
saftlar.
Ed3 Homojen yapiya ulagan stvilagtimlmig hamuru stok tanklarina alir,
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Giirevler islemler Basarim Olciitleri
Kod | Ad Kod Adv Kod Agiklama
F.1.1 Servis tankinn ceket (cidar) sicakhgim kontrol eder.
Fi2 Servis tankinin bog olup olmadifim ve doluysa igindeki hamurun cinsini kontrol
o eder.
% Servis tankindaki hamur regeteden farkli ise hamuru baska bir tanka alarak ilgili
o birime gdnderir.
F.1 Cikolata hamurunu servis F.1.4 Bog tanki ve hattini reetede belirtilen gikolata hamuru ile yikar,
tankina almak
F.1.5 Yikamada kullandig: hamuru baska bir tanka alarak ilgili birime génderir.
e Servis lankina regetede belirtilen ¢ikolata hamurunu talimatlarda belirtilen
Cikolata hamurunu iiretime 1.6 miktarda doldurur.
F hazirlamak
(devam: var) F.1.7 Servis tankindaki hamurun miktarmimn firetim siiresince aym kalmasint saglar.
F2.1 Cikolata hamurunun sicakhguun talimatlarda belirtilen derecede olup olmadigin
o kontrol eder.
F.2.2 Temperleme makinesinin sogutma suyu sicaklifim ve basmcin kontrol eder.
Cikolata hamurum o
F2 temperlemek F23 Temperleme hamur hatlarinin sicakhigiin kontrol eder.
(devam var) Fd Temperleme makinesini ¢alistirarak ¢ikolata hamurunun devir daim etmesini
- saglar.
F2.5 Hattin galigtifina ve tikali olmadiina geri diniis hattindan scrvis tankima hamur

geligini kontrol cderck karar verir,
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Ghrevler Islemler Basarin Olgiitleri
Ked | Ady Kod | Ad: Kod Aciklamsa
D.2.6 Hat tikak: ise agilmasim sajilamak igin ilgili birime bilgi verir.
D.2.7 Temperleme makinesini sofiuima kademesine alir.
D.2.8 Cikolata hamurunun belirtilen steaklifa gelmesini saglar.
F Cikolata hamurunu iiretime Fz Cikolatz lsamusunt
huzirlamak ’ temperlemek D.2.9 Temperleren hamurdan uymm yontem ve teknikleri kallanaraks pugune ahr.
D.2.10 | Numune gikolata hamuniun temperleme grafigini tempermetre ife gizer,
D211 Temperleme grafigi standartlar dahilinde ise Gretime baglar; dejiilse tempecleme
- sicakhklarin grafige gore ayarlar,
—
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Girevier iglemler Bagarnm Olgiitleri
Koit | A¢h Kod Adr Kod Aciklama
G.1.1 Uretiny haltsten lemixliging Gziksel olarak {gbzle) konlrol eder.
. . e G.1.2 Uriiniin temas cutifii yiizeyleri gidaya uygun dezenfekeanla dozenfckic oder.
G Ugzetim 6ncesi hat temizligini
yapmak G.13 Dezenfekte ctlifi yitzeyi suyla durular ve kurular,
G.,14 Yiizeylerde kimyasal kalint1 kontroliinil uygun ckipmanlarla yapar.
G.L.1 Uretim hatte aydinlatma sistemini kontrol exder.
Hatt firetime hazirlumak G.l.2 Basingh hava sistemlerini manometreden kontrol eder.
G
{devamu vor)
G.2.1 Hatta gelen sieak ve sefuk su silarin ve basinglaning kontrol eder.
. G2 Sofjutmz  kompresirlerini  galigtiarak  soffutma  iglemi  yapip  yapmadifom
G2 Hattin Gretitme wygunlugunu = derecelerden kontrol eder.
konimo] etimek — - - P -
Hat fizerindeki; konveyde bamtlan ve hareketli ekipmanlar, gikolata kaplama ve
G.13 basina makineleri, besleme bazvesi, besleme aparattaning, sifindirler, gikolata
hamun filtrelerini ¢alsstirarak kontrol eder.
G.24 Metal detektdni test qubukiarmi kullanarak kontrol eder,
G.15 Ariza durumunda {1gili bitime bilgi verir,
- —
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Girevler islemler Bagnrue Meiitlert
b | Adi Kod | Adi Ked Agtklama

Ga3d Cikolata basma ve gikolata kaplama mekinelerini sogutmaya alir.

G322 Cikolata harici kaplama makinelerini 1sitma konumuna aliz.

G.3.3 Sofutma dolaplariu ve tiinellerini sofutma konumuna ahr.

6 | Hatte dretime hazrlamak G.a Hatts hazirlumak G.34 Sckillendirme tesisi nzum driin tiiriine gére ayarlar.

G35 Soutma silindirleri komprosdriinii galistirarak silindirleri sogutma konumuna alir,

G.3.6 Sryimiea silindirterin smticelanin agar,

G.L.7 Kalip isitma gartfandirma gruplaring agar.
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Girevler iglemler Bagnrim Olgiitteri

Kaod | Adi Kod Adh Kod Aqiklama

H.1.1 Uretilecek gikolalaya Sxgii kaliplan flgili birimden alic.

H.1.2 Kahplarm saglamhifitn ve temizligini kontrol cder,
H.1 Hatta kalip beslemek

H13 Kaliplar: sekillendirme hattma kalibin yéniine dikkat ederek elle besler.

H.14 Kalyn uygun sicakliga gelip gelmedigini sicaklik 8lgfim cibazianyla kontrol eder,

Cikolata basma makincsine dozaj ydnlendirme aparatin fakarak iptal pistonlzrim

H.2.1
avarlar.

Kaliph gikelata firctmek Cikolata basma makinesinin

i (devam var) 2 (depozitsr) ayarlann yapmak H.212 Cikolata basma makinesi karigtisicssint agarak igerisine gikolata hamurunu alir.
H.23 | Uriin esidine gore pramaj ayart yapar.
Had Cegnili gikoluta dretecek ise ¢oyni ve gikolatz hamurunum homojen olarak
- karigmasin saglar.
Haz Cikelata hamurunu kaliplara basarak gikofatamn kahpta yayilmas: igia vibrasyon
3 Sade/gesnili gikolala iiretimi - (titeesim) uygular.

yapiak M 5 5
H.3.3 Uriniin sogutma dolabinda segumasim saglar,

Sofutulan lirind kahptan ¢ikartarak iiriinG duyusal (gdriiniis, tt, koku, kivany)
olarak kontrel eder.

H.34
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Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Gdrevier Islemler Basarim Olgiitleri
Ked | Ach Kod | Adi Kod Agiklama
Al Sade gikolata hamurunu kaliplara basarak ¢ikelatamin kalipta yayilmas: igin
h vibrasyon (litrcgim) uygular.
4.2 Kalibs ters gevirip vibrasyonla harmurun fazlasim atarak kabuk olusurmunu sajlar.
H43 Kabuk sogutma dolabinda gikolatanin kabugunu sogutur.
4.4 Olugan kabuk yapisi igerising dolgu malzemesini (krema, karamel vb.) ilave eder.
. . H4.5 Dolgu sofutma dolabinda dolgu ve kabuk yapisim soutur,
. M Dolgulu gikolata firetimi
n Kaliph ¢ikotata tirctmek H4 apmak
yap Hd.6 Kabuk ve kapagin kaynagmasi igin dn 1sitma islemi uygular.
HA.7 Kapak ¢ikolata kamurunu ckleyerek kapak hamuruny kalep dzerinden soyirr.,
H4.8 Kapak sofutma dolabinda iiriinii soZutur,
4.9 Uriindi kuliptan grkartarak regeteye uygunlugune kontrol eder.
H.4.10 | Uriindin ambalajlanmason safiluc,
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Girevler iglemier Bagarim Olgiitleri
Kod | Adh Kod Adt Kod Agiklama
LLI Banyo pempasim  calistimrak yagmurlama haznesing ¢ikolala  Lamurunun
o gelmesiné saglar.
112 Vibrasyon ve iifleme fanlanm ¢abgtirarak firetilecek iriine gore vibrasyon ve
L1 Cikoluta kaplama makinesi o Gileme fan ayarlanne yapar.
: ayarlazun yapimak
I.13 Kuyruk milini ve tel bandi ¢aligtitir,
L.14 Batirma ¢rkeg asttierlanini agarak kontrol eder.
121 Uretilecek iiriin tirime gore besleme hoznesinin, besleme paletlerinin, beslete
- bigaklartnin, form verme silindirderinin ve besteme luzimn ayarlann: yapar.
i . Kaplanacak yarn mamulii
i Cikolata ile kaplama L2 | peslomek 122 | Tozalna fanfanm gahstinr,
yapmak
1.23 Kaplanacak yan manwlii tagiyie: baut Gzerine besler.
1.1 Yare manwli  yagnwrlama  hazecsinden  gecirerck  kaptama hamury  ile
" kaplanmasin saglar.
Vibrasyon ve iifleme fanlar ife fazla ofan hamuru siyrarak mamuie form
Yan mamulii gikolata hamuru | 1-3.2 Kkazandhnr,
i3 vefveya diger kaplama
hamurlarivla kaplamak 133 Kuyruk mili ile mamul alt yiizeyini siyiep alttaki fhzla hamuru alarak fayruk
- yapmasin engefler,
Gad Kaplama makinesinden  ¢ikan  lrfinil sofutma  tinclierinde  sofurarak

ambalajlanmasin: saglar.
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Girevler islemler Basanim Olgiitleri
Kod | Adh Kod | Adi Kod Agiklama
J1.1 Servis tankinin temizligini, bog olup olmadiini ve ceket sicakligint kontrol eder.
312 Servis tankina regetede belirtilen ¢ikolatali krema hamurunu talimatlarda belirtilen
I Cikolatali krema hamuru o miktarda doldurur.
. hazirlamak
J.1.3 Servis tankindaki hamurun miktarinin firetim siiresince ayni kalmasini saglar.
J.1.4 Cikolatali krema hamurunu temperler.
, Cikolatals kretna iretimi J.2.1 Temperlenmis gikolata kremasint makinenin dolum haznesine alir.
yapmak J22 | Dolum haznesindeki gikolatali kremanin sicaklik kontroliinii yapar
= ke, 1 1caki ntrglun .
Cikolatal: krema dolumu = ¢ s Oigng.yap
S apmak
¥ap J.2.3 Uriin gesidine gére dolum gramajini ayarlar.
J2.4 Ambalaj tiirline gore ¢ikolatal krema dolumunu yapar.
J3.1 Ambalaji yapilmig Giriinleri sartlandirma i¢in soguk odaya alir.
¥ artland apmak P
s Sartlandioma yupma 132 Talimatlarda belirtilen siire sonunda tiriinii sofuk odadan ¢ikartip ilgili birime sevk
" eder.
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Girevler islemler Bagarim Olgiitleri
Kod | Adh Kod | Adi Kod Agiklama
K.1.1 Yart mamiil ¢ikolatay! ydntemine uygun gekilde eritir.
K12 Temperleme igin kullanacagi yiizeyin (mermer, tepsi vb) 1sisuu ve temizligini
o kontrol eder.
. K.13 Eritilmiy gikolatay soguk yiizeyc déker.
K.1 Cikolatay: elle temperlemek
K.14 Cikolatay: yiizeyde yayarak ve kangtirarak sogumasim saglar,
K.1.5 Sogiuyan ¢ikolatanin temperleme sonrasi kivam ve 11 kontroliini yapar.
K.1.6 Temperlenen hamuru kaba alarak tiretime baglar.
Cikolatay: clle K.2.1 Kullanacagii kalibin temizligini, saglamliguu ve sicakhifim kontrol eder.
K gekillendirmek
(Devami var) K22 Cesnili liretim yapacaksa temperlenmis ¢ikolata hamuru ile ¢esniyi homojen hale
el gelinceye kadar kangtinr.
K2 Elle kalipli ¢ikolata tiretimi K23 Cikelatay1 kaliba dokerek kaliba elle vibrasyon uygulayip hamurun kalipta
i yapmak - yayilmasini saglar.
K24 Uriinii sogutarak kaliptan gikarir.
K25 Kaliptan ¢ikardigs tirtinii ambalajlar.
KJ3.1 Kaliba gikolatay: dokiip vibrasyon yaparak kabuk yapisi olugturur.
Elle dolgulu gi firetimi
K.3 ya:l_:;‘gu gl fictinii K.3.2 Kabugu sogutup igine dolgu malzemesi ekleyerek tekrar sogutur.
K33 Dolgu iizerini kapak ¢ikolata siyirma yontemiyle kapatip iiriinii sofutarak kaliptan

cikartir.
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KAl Kaplamasi yapilacak iirlinleri gikolataya batirma, daldirma veya dékme
o yontemiyle kaplar,
K Cikolatay: clle Kd Bl ek K.4.2 Uriine kaplanan gikolatanin fazlasmi cllc sallama y6ntemiyle atar.
sekillendirmek B
K.4.3 Uriin ¢esidine gore iiriin iizerine graniil veya ¢esni serper.
K44 Uriinii sogulur ve ambalajlar.
©Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2014 Sayfa 25
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Girevler islemler Bagarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod Agiklama
L.1.1 Yardimer operator ve astlarmin bilgi-beceri eksikliklerini tespit eder.
L Yardimer operatér ve astlanm | 1.2 Kfilo.l'f\ma yapma, is yontemnleri gibi konulardaki bilgi ve deneyimlerini, is stiregleri
. yetigtirmek dahilinde aktarir.
L Mesleki geligim L3 Yardumer operatdr ve astlarina refakat ederck tiim siiregte gbzleyerck, uygulatarak,
fualiyetierine Katilmak hatalarina iliskin uyarilarda bulunarak 6grendiklerini pekistirmesine yardimel olur,
L2.1 Meslefie iligkin efitimleri takip ederek katildigi efitimlerden aldin belgeleri
Ly | Kisisel mesleki gelisimini muhafaza eder.
suglamak i Meslek ve sekiordeki yeni alel, arag-gereg, yeni yontem, yeni sistem gibi

teknolojik geligmeleri siireli yayinlan, internet, dergi vb. yollarla takip eder.
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W Kullanifan Arag, Gereg ve Ekipman

L. Ambalaj malzemesi

L Analtar ve tornavida gesitleri

1 Aparat ¢esitleri

1. Bant gesitheri

i Beher kaplar

% Bigak gesitleri

1. Cikolata basma makinesi

§. Gikolata kaplama makinesi

5. Cikolatah krema dolum makinesi

0. Folyo gesitleri

1, Graniil makinesi

i2. Hava tabancasi

13. Havalandirma sistemi

14. Hortum gegitleri

IS. 1k yardim malzemeleri

16, Kahp gesitleri

I7. Kahph ¢ikolata gekillendirme makinesi

18. Kaliph gikolata hamuru Gretim makinesi

19, Kangtirter gesitleri

0. Kirtasiye malzemeler

. Kisisel koruyucu donammlar (baghk, eldiven, (oz maskesi, kulak tikaci, is elbisesi, is
ayakkabes: ve ig gozliigii vb.)

R. Kompresor

B Melal detektorit

4. Numune kaplan

35. Oleii aletleri

. Palet gesitleri

17, Pompa gesitlexi

8. Schpa ve raf gesitleri

9. Sogutucu dolaplar ve odalan

10. Spatula

. Tank ve kova gesitleri

12. Taguma ve kakldirma araglan

13. Temizlik malzemeleri

4. Temperleme makinesi

15. Tempermetre

36. Terazi gesitleri

[
=t

[

3.3 Bilgi ve Beceriler

1. Arag gereg ve ekipinan bilgisi
2. Auklarm kaynakta dogre ayrilmasi, geri doniigtim faaliyelleri bilgisi
3. Bilgisayar okuryazarh
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Cevre mevzuatl ve gevre koruma bilgisi

Cikofata hamuru sekillendirme teknolgjisi bilgisi
Cikolata hamuru iiretim teknolojisi bilgist
Cikolata hamuru hemmadde ve malzeme bilgisi
Cikolata hamuru iiretiminde kullamlan makinelerle gitventi galigma bilgisi ve becerisi
Cikolata hamuru sekillendirmede kullamilan makinelerle giivenli ¢aligma bilgisi ve
becerisi

10. Cikolata gegitleri ve hazirfanma yontemleri bilgisi
11. Ekip iginde ¢ahsima becerisi

12, Farkh koku ve tatlart ayirt etme becerisi

13. Gida mevzuah bilgisi

14. Gbzlem yapma becerisi

15. Hijyen bilgisi

16. I3 organizesyonu bilgi ve becerisi

17. I5 saghifx ve giivenligi bilgisi

I8. Kayit tutma ve raporlama becerist

I9. Kimyasal maddelerle giivenli galigma bilgisi

20. Meslege iligkin yasal dlizenfemeler bilgisi

21. Mesleki teknolojik geligmelere iliskin bilgi

22. Mesleki terimler bilgisi

23. Ofrenme ve Sffrendigini aktarma becerisi

24. Olgme, kontrol ve dozajlama bilgi ve becerisi

25, §6zlii ve yazihi iletisim becerisi

26, Siireg izleme becerisi

27. Temel ¢aligma mevzuat bilgisi

28, Temel diizeyde el (ince motor) becerisi

29, Temet diizeyde elektrik ve elekironik bilgisi

30, Temel diizeyde Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Uygulamalan bilgi ve becerisi
31. Tesmel diizeyde ilkyardim bilgi ve becerisi

32. Temel diizeyde mekanik bilgisi

33. Temel ditzeyde pndmatik bilgisi

34, Temel diizeyde problem ¢ézme becerisi

35. Zamam verimli kullanma becetisi

W NS

—_

34, Tutam ve Davranmglar

Acil ve stresli durumlarla bag etmek

Arag, gereg ve ckipman kullanimma dzen gdstermek

Astlarm yetigtinnede destekleyiei olmak

Caligma ortaminda kendisinin ve ekibinin emniyetini gbzetmek
Caligmalaninda planh ve organize olmak

Cevre koruma kurallarina duyarli olmak

Gida giivenilirligi kurallarina uygun davranmak

R o
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8. Hijyen kuralierma uygun davranmak

9. [SG kurallarina Snem vermek

19. Kaynak kullaniminda verimli olmak

11. Kigisel bakinina dzen gostermek

12. Kritik kontrol noktalarinm takibinde dikkatli ve detayer olmak
13. Meslegine fiigkin yenilildere ve yeni fikitlere agik olmak

14, Mesleki olarak kendini gelistirmeye énem vermek

i5. Risklere karsy Gngbriilii ve duyarl: olmak

16. Siireg ve kalite odakh ¢aligmak

7. Uyari ve elestirilere agik olmak
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4OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Clotata Uretim Operatéril (Seviye 4) meslek standarding esas alan ulusal yeterlilikdere gére
bigelendinne amaciyla yapilacak Slgme ve degerlendirme, gerekdi calisma sartlannm
sglandifn 6lgme ve deferlendinne merkezlerinde yazih ve/veya sézli teorik ve uygulamah
dlarak gergeklestirilecektir.

Gkme ve degerlendirme ydntemi ile uygulama esaslan bu meslek standardina gire
hiflanacak  ulusal  yeterliliklerde  detaylandinlir.  Olgme  ve  degerlendirme  ile
bigelendirmeye iligkin iglemler 30/12/2008 tarihli ve 27096 sayill Resmi Gazete'de
yepumlanan Mesieki Yeterlilik, Smav ve Belgelendirme ¥8netmeligi cergevesinde yiiriitiiliir,
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Bi: Meslek Standard: Hazirlama Siirecinde Gorev Alanlar

L Meslek Standardy Hazirkayan Kuruluglarm Mesiek Standard: Ekibi:
Taggba BALCL Oz Gida-Is Sendikasi-Uzman

Eda GUNER, Oz Gida-Is Sendikasi-Uzman

i UYMAZ, Istanbul Sehir Universitesi-Hayat Boyu Ofrenme Miidiirii
ddem BABA, Tstanbul Sehir Ulniversitesi-Egitim Uzmam

Tolga CULHA, Damugman

I Meslek Standardmin Hazilanmasing Katkida Bulunanlar

Yasin KILICARSLAN, ULKER Cikolata-Formen

Osian N.ERDEM, ULKER Cikolata-Formen

{Ozgiir YURT, ULKER Cikolata- Formen

Mustafa Kemal SARAC, ULKER Cikolata- Sckillendimme Sefi

Mecit COBAN, ULKER Cikolata- Operatér

Umit AYDIN, ULKER Cikolata-Operatdr

1, Giriis Istenen Kigi, Kurum ve Kuruluglar:

Abant izzet Baysal Universitesi Gada Mithendisligi Boliimit

Adana Sanayi Odasi

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Boklimii

Adiyaman Universitesi Meslek Yitksek Okulu Gida Teknolojisi

Adnan Menderes Universitesi, Cine Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Adnan Menderes Universitesi Grda Miihendislizi Bélimii

Afyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Botimii

Akdeniz Universitesi Gida Mithendisligi Béliimi

Amasya Universitesi, Suluova Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
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Ankara Sanayi Odast
Ankara Ticaret Qdast
Ankara Universitesi Gida Mithendisligi Bslimii

Antalya Ticaret ve Sanayi Odast

Azdanan Universitesi Gida Mithendislizi Bolimii

Atatiirk Universitesi Gida Miihendisligi Boliimit

Avrasya Universilesi Gida Mihendisligi Balimi

Bayburt Universitest Gida Mithendistigi B&liimi

Bursa Ticaret ve Sanayi Odasi

Biilent Ecevit Universitesi, Caycuma Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Ceial Bayar Universitesi Gida Mithendisligi Botimi

Cumhuriyet Universitesi (Sivas), Giiriin Meslek Yiiksek Okuly Gida Teknolojisi
Cumhuriyet Universitesi Gida Miihendisligi Bslinnii

Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Gada Miikendisligi Botiimit

Cankin Karatekin Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

Cukurova Universitesi Gida Mithendisligi Baliimii

Devlet Personel Bagkanlii

Devrimei lg¢i Sendikalan Konfederasyonu

Dicle Universitesi, Diyarbakur Tarim Meslek Yiksek Okulu Grda Teknolojisi
Diizee Universitesi, Akgakoca Meslelt Yitksek Okulu Gida Teknolojisi
Edirne Ticaret ve Sanayi Odast

Ege Bolgesi Sanayi Odas

Ege Universitesi Gida Miihendisligi Balimii

Erciyes Universitesi Gida Mithendislii Bolimii

Gaziantep Universitesi Gida Mijhendisligi Balimi

Gaziosmanpasa Universitesi , Zile Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
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Gaziosmanpasa Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii
(ida Giivenligi Dernegi
licla Miihendisleri Odas

lirgsun Universitesi, Sebinkarahisar Teknik Bilimler Meslek Yiiksek Okulu Gida
Teknolojisi

Giimiighane Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

lacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Harran Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

litit Universitesi Gida Miihendisligi Bslimii

lidur Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

hni Universitesi Gida Miihendisligi Balimii

kanbul Aydm Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

ftanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii
Itanbul Teknik Universitesi Gida Mithendisligi Bélimii

itanbul Ticaret Odast

Imir Ekonomi Universitesi Gida Miihendisligi Bsliimii
Kahramanmaras Siitgii imam Universitesi Gida Miihendisligi B&liimii
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi Gida Mithendisligi Boliinnii
Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Bélimii

Kirklareli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Konya Sanayi Odas

Kigiik ve Orta Olgekli isletmeleri Gelistirme ve Destekletne idaresi Bagkanlig1
Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

Mersin Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Mustafa Kemal Pasa Universitesi , Aluindzii Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Mus Alparslan Universitesi Meslek Yitksek Okulu Gida Teknolojisi
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Miistakil Sanayi ve Isadamlan Dernefi

Yamik Kemal Universitesi Gida Mithendisligii Bolimé

Yecmettin Erbakan Universitesi Gida Miihendisligi Baliimii

Yevgehir Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

Okan Universitesi Gida Mithendisligi Béliimii

Ondokuz Mayis Universitesi Gida Mihendisligi Bolémii

Ordu Universitesi Gida Miihendisligi Bslimii

Ortadogu Teknik Universitesi Gida Mithendisligi Bélitmil

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Mithendisligi Béliimii

Famukkale Universitesi Gida Mithendisligi Bélimi

Sakarya Universitesi Gida Mithendisligi Bélimi

Samsun Ticaret ve Sanayi Qdasi

Seloule Universitesi, Cumra Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Selouk Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii

Sileyman Demirel Universitesi Gida Miihendisligi Bslimi

1.C. Caligma. ve Sosyal Gilvenlik Bakanlsgi {Is Sagligi ve Giivenligi Genel Midiirliiga)
T.C. Guda, Tarun ve Hayvancihk Bakanhgs

T.C. Riiltiir ve Turizn Bakanlig

T.C. Mitli Egiti Bakanlif1 (Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidérligii)

L.C. Milli Egitim Bakanlift (Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii)
T.C. Milli Egitim Bakanlifin (Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Mitdiirliigit)
T.C. Yiiksekogretim Kurulu Bagkanh

Trakya Universitesi Gida Mihendisligi Bélimi

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Baliimii

Tunceli Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi

Titketici Haklar Dernegi
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Tiketici Yararma Aragtirtna Demegi

Tiirk Sanayicileri ve Isadamlar Demegi

Titrkiye Esnaf ve Sanatkirlan Konfederasyomu

Tiirkiye Esnaf’ ve Sanatkérlar Konfederasyonu

Tiitkiye Gida Sanayi Isverenteri Sendikas:

Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

Tirkiye fhracatgalar Meclisi

Tiirkiye fstatistik Kurumu

Tiirkiye Is Kurumu (I ve Meslek Damgmanhg: Dairesi Baskanligt)
Tirkiye Igci Sendikalar: Konfederasyonu

Tiirkiye Isveren Sendikalari Konfederasyonu

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi

Tiirkiye Toprak Mahsulleri Ofisi

Uludag Universitesi , Karacabey Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Uludag Universitesi Gida Mihendisligi Balimii

Yagar Universitesi Meslek Yiiksek Okulu Gida Teknolojisi
Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Balimi

Yildiz Teknik Universitesi Gida Milhendisligi Baliuni
Yiksekogretim Kurulu Bagkanlifi

Yiiztineii Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii
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i MYK Sektiir Komitesi [Jyeleri ve Uzmaniar

fengiil COSAR,

Balkir OZUNLU,

Erugrul CELIKCAN,
Meltem KELES,

Svda KARA,

Dr, {smail MERT,

Berean OGUT,

Tugba BALCI,

Okan YOSUNLU,

Ahmet Enis ZONGUR,
Ebre KUZU,

Firuzan SILAHSOR,
Tugba TOPUZ,

Hilal DOGRUGZ OZER,
Korel NSAL,

5 MYK Yénetim Kurulu
Bayram AKBAS,

Dog. Dr. Gmer ACIKGHZ,
Prof. Dr. Mahmut OZER
Bendevi PALANDOKEN,
Dr. Osman YILDIZ,

Mustafa DEMIR,

Uye (Galigma ve Sosyal Giivenlik Bakanligin)

Uye (Milli Egitim Bakanlif:)

Uye (Safilik Bakanhgit)

Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakantifi)

Uye (Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlifit)
Bagkan (Tiirkiye Odalar Borsalar Birlifi)

Uye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkirlan Konfederasyonu)
Uye (Hak Isci Sendikalan Konfederasyonu)

Uye (Tiirkiye Igci Sendikalart Konfederasyonu)
Uye (Tiirkiye Isveren Sendikalan Konfederasyonu)
Uye (Tiirkiye Ziraat Odalan Birligi)

Baskan Yarduncis1 V. (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
Uye {(Mesleki Yeterlilik Kurumu)

Uzman (Mesleki Yeterliiik Kurumu)

Uzman Yardimeis: (Mesieki Yeterlilik Kurumu)

Baskan (Caliyma ve Sosyal Giivenlik Bakanlii Temsilcisi)

Bagkan Vekili (Milli Egitim Bakankg Temsilcisi)
Uye (Yiiksekigretim Kuruly Bagkanhg: Temsilcisi)
Uye (Meslek Kuruluglar: Temsilcisi)

Uye (Is¢i Sendikalan Konfederasyonlan Temsileisi)

Uye (igveren Sendikalari Konfederasyonu Temsileisi)
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Meslek:

Seviye:

Referans Kodu:

Yénetirn Kurulu Onay Tarihif00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Bitkisel Yag Uretim Operativi

Oz Gida-is Sendikasi

Standardi Dofirulayan Sckidr
Komitesi:

MYK Yénetim Kurulu Onay Tarih/
Sayu:

Resmi Gazete Tarih/Sayi:

Revizyon No:

MYK Gida Scktér Kowmitesi

vene Tarih ve.......... Sayih Karar
i

00

* Meslegin yeterlilik seviyesi, sekizli (3) seviye matrisinde seviye (..) olarak belirfenmistir,
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TERIMLER, SIMGELER VE KISALTMALAR

AGARTMA: Yag icerisindeki agir metaller ve iz metallerden armdirma islemi ile renginin
¥1lmasi islemini,

AGARTMA TOPRAGI:

ARASTIRMA GELISTIRME FAALIYETI (ARGE): Arastirma ve gelistirme, kiiltiir,
msan ve toplumun bilgisinden olusan bilgi dagarcifiun artirilmasi ve bunun yeni siireg,
sistem ve uygulamalar tasarlamak fizere kullamlmasi i¢in sistematik bir temelde yiiriitiilen
viratici galigmalari, gevre uyumlu firiin tasarimi veya yazilim faaliyetleri ile alaninda bilimsel
w teknolojik gelisme saglayan, bilimsel ve teknolojik bir belirsizlige odaklanan, giktilari
izgiin, deneysel, bilimsel ve teknik igerik tasiyan faaliyetleri,

ATIK: Herhangi bir faaliyet sonucunda olusan, gevreye atilan veya birakilan herhangi bir
maddeyi,

BTKISEL YAG: Bitkisel yaglar, zeylin, aycicesi, misir, pamuk, soya, kanola ve aspir gibi
yagl1 bitki tohumlarmdan elde edilen yaglarin genel adin,

(OLTNOTRALIZASYON: Ham yaglarin asit sartlamast yapilip nétralizasyon islemi
yapilarak 10 © C'nin altina sogutulup 24 saat dinlendirilerek karistirilmasi ve soap stock’in
separatorle ayrigtirilmas siirecini,

CIP; Hatuin ve tankin alkali (kostikle)/asitle/buharla/sicak su ile yikama, durulama- yikama-
kimyasal kalinti kontrolii yapma islemlerinden gegirerek yikamayi,

IEGUMMING: Ham yagm sicak su ile yikanarak kurutulmas: islemini,

DEMINERALIZE SU: Su fazinda kullamlmak amaciyla anyon ve katyonlardan armdirilmug
siyu,

DEODORIZASYON ISLEMI: Yagin yiiksek sicaklikta ve vakum altinda agik buharlarla
kaynatilarak yagin ierisinden yag asitleri ve koku veren maddelerin ayrilma islemini,
DEZANFEKTE: Temizlenen yiizeylerde biyolojik kalntilarin yok edilmesi i¢in uygulanan
islemini,

DOLGULU CIKOLATA: Kabuk yapist ile farkli bir iiriiniin kaynagmasi amaciyla kullanilan
irlin kabuk yapisi igerisine basilan ¢ikolatayi,

DUYUSAL KONTROL: Cikolata {iriinii yapis1 hakkinda; Tat, koku ve gorsel olarak yapilan
liziksel degerlendinme yéntemini,

DOZAJLAMA: Regete ve standartta belirtilen miktar ve siirede malzeme eklemeyi,
EKSTRAKSIYON: Bir ¢bzelti ya da siispansiyon igindeki organik maddeyi, ¢ézen fakat
gozelti ya da siispansiyondaki ¢ozgen ile kanigmayan bir bagka organik ¢ézgen yardimiyla
ayirmayi,

EMULSIYON: Yag, yag fazi, su fazi ve siit kanigiming,

ESANJOR: Is1 transferi saglayan ckipmanlan,

FOSFORIK ASIT VE KOSTIK MiKTARLARINI:

FRAKSIYON ISLEMI: Yaglarin fiziksel olarak kati ve sivi kisminin ayristirilarak iki farkli
yapida yag elde edilmesini,

GIDA GUVENILIRLIGI: Gidalarm, gida kaynakh hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel ve kimyasal etkenleri dnleyecek gekilde iglenmesi, hazirlanmasi, depolanmasi ve son
tiketiciye sunulmasini tanimlayan sistem dongiisiinii,

HAM YAG: Meyve veya tohumdan kirma yéntemiyle ekstakte edilerck alinan yagl,
HIDROJENERASYON: Doymamus likit yaga katalizor yardimiyla hidrojen gazi verilerek
doymusg veya yar doymus hale getirilmesi iglemini,

ISCO: Uluslararasi Standart Meslek Simiflama Sistemini,

INTERESTERIFIKASYON: Yag asitlerinin yap: ve nitcliklerinde degisiklige neden
olmadan yag asidi Serbest yag asitlerinin yagdan uzaklagtirilmasi iglemini, zincirlerinin yer
degistirmesi islemini,
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I8G: Is saghg ve givenligini,

12 BORUSU: Boru hatlanmn sicakliklarinun kontrol cdilmesiai saglayan kiigitk borulan,
KATKI MADDESI: Tek bagina gida olarak tiketilmeyen veya gidanm karakteristik bileseni
olarak kullamlmayan, (ancak gidaya dayanklilik, yogunhuk, renk vermek igin katilan)
besleyici degeri olan veya olmayan, teknolojik bir amag dofirultusunda iiretini, muameie,
ileme, hazirlama, ambalajlama, taguna veya depolama agamalarmda gidaya ilave edilmesi
sonuen kendisi ya da yan {iriinleri, dofrudan ya da dolayl olarak o gidanin bilegeni olmasi
beklenen maddeyi,

KI$iSEL KORUYUCU DONANIM (KKD): Calisanu, yiirlitiilen isten kaynaklanan, saghk
v giivenligi etkileyen bir veya birden fazla riske kargt koruyan, ¢aligan tarafindan giyilen,
fekilan veya tutulan, bu amaca uygun olarak lasarumi yapilnug tim alet, arag, gereg ve
dhazlari,

KRISTALIZASYON: Yapdaki cekirdeklerin bir araya gelerek vagin fiziksel yapisimn
deZigtirilmesi iglemini,

KRITIK KONTROL NOKTALARI: Sekerleme iiriiniiniin giivenlt olabilmesi igin bir
iehlikenin (veya olast nedenlerinin dnlenebilmesi), yok edilebilmesi, ya da kabul edilebilir
seviyelere indirilebilmesi igin kontrol éulemlerinin uygulanmasiun zorunlu oldugu siireg
Hamasi, nokta veya prosediiri,

LKiT (SIVI)YAG: Yenilebilir hale getirilmis yag,

MARGARIN: Rafinc edilmig gesithi bitkisel yaglarn modifiye edilmesi neticesinde elde
lilen yaglarla, gesitli rafine bitkisel yaglarin harmanlanmasindan elde edifen ve igerisinde
eniifsyon halinde pastérize yagsiz siit, siit tozn, peynir alti suyu ile katki maddeleri
bulimabilen ve su taneciklerinin yag keistalleri igerisinde adeta hapsedildigi {iriind,
MODIFIKASYON: Yaglarin fizikscl dzclliklerinde dnemli degisikliklere neden elan bir dizi
islemi,

MUMSU MADDELER:

NIKEL KATALIZOR:

NON- DEGUM YAG:

NOTRALIZASYON: Yagmn igerisindeki fosfotit ve mumsu maddelerin uzaklagtizlinas: icin
fosforik asitin kullamlmasi, fosforik uzaklastirilmasi iginde kostikle nétrlegtirme islemini,
OLGUNLASTIRMA: Yagin soguk ortamlarda belirli bir siire bekletilmesini,
PASTORIZASYON ISLEMI:

PERLAT (TOPRAK):

PULLAMA ISLEMI:

RAFINASYON (SAFLASTERMA): Ham yagdaki safsizhklar istenilen kalite standartlarina
getirme iglemini,

RECETE: Urin iginde bulunmas: gereken hammadde ve malzemelerin  isimlerini,
miktarlarini ve ilave edilme sarilanini anlatan ve her firline dzel tasartanan standardim,

RISK DEGERLENDIRMES]: fsyerinde var olan va da disandan gelebilecek tehlikelerin
ielirlenmesi, bu tehlikelerin riske doniigmesine yol agan fakidrler ile tehlikelerden
kaynaklanan risklerin analiz edilerek derecelendirilmesi ve kontrol tedbirlerinin
kararlagtinlmasi amaciyla yapilmasi gerekli galismalarin,

RISK: Tehlikeden kaynaklanacak kayip, yaralanma ya da bagka zararll sonug meydana gelme
ihtimalini,

SEPERATOR: Aynigtiriciyi,

SERBEST YAG ASIDI ORANI:

SU FAZI: Suda ¢éziilebilen hammaddenin su tle eriyik hale getirilmesi islemini,

TANK: Uretin: siiresince sivi formdaki veya siv1 iginde bulunan iiriinlerin belirli sirelerde
bulundugu tanklare,
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IEHLIKE: Igyerinde var olan ya da digandan gelebilecek, cahgam veya isyerini
tkileyebilecek, zarar veya hasar verme potansiyelini,

VINTERIZASYON: Likit yaglardaki safsizliklar ve valksin uzaklastirdmas: veya alinmas
Sirecind,

YAG FAZI: Yapda ¢oziilebilen hanmaddenin yag ile erfyik hale getirilnesi islemini,

YAGLI KUSPE:

YAGL1 TOMUM:

flade eder.
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Bitkisel Yaj Urctim Operatdrii (Seviye 4) Yénctim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standardh Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

1. GiRi$

Bitkisel Yag Uretim Operatdri (Sevive 4) ulusal meslek standardi 5544 sayili Mesleki
Yeterlilik Kurumu (MYK) Kanunu ile amlan Kanun uyannca ¢rkarudan “Ulusal Meslek
Standartlarinm Hazirlanmas: Hakkinda Yonetmelik” ve “Mesleki Yeterdilik Kurumu Sektdr
Komitelerinin Kurulug, Gorev, Caligma Usul ve Esaslart Hakkinda Yénetmelik™ hitkiimlerine
pdre MYK nin géreviendirdigi Oz Gida-I5 Sendikast tarafindan hazutanmstir,

Bitkise! Yag Uretim Operatoril (Seviye 4) ulusal meslek standards, sektordeki ilgili kurum ve
kuruluglarin  griigleri ahnarak degerlendiriimis, MYK Gida Sckidr Komitesi tarafindan
incelendikeen sonra MYK Yénetim Kurulunca onaylanmigtrr,
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fikiscl Yag Urctim Opcratorii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulysal Meslek Standardy Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

L MESLEK TANITIMI

11. Meslek Tanimu

lilkkisel Yag Uretim Operatdrliigii (Seviye 4) iy saglg ve givenligi ile gevreye iliskin
wlemleri alarak, kalite ve gida giivenligi sistemleri gergevesinde; yag iiretim hattm
fizilamak, ham yag elde etmek, ham yag kabulii yapmak, ham yaga rafinasyon iglemleri
Wegulamak, yaga modifikasyon iglemleri uygulamak, margarin iiretmek ve mesleki gelisim
lnliyetlerine katilmak igin gercken bilgi ve becerilerden timiine yada bir kismma sahip
itelikli kigidir.

1L Meslegin Uluslararas: Simflandirma Sistemlerindeki Yeri

5CO 08: 8160  (Guida ve ilgili tiriinlerin makine operatorleri)

13. Saghk, Giivenlik ve Cevre ile ilgili Diizenlemeler

1593 sayilt Umumi Hifzissihha Kanunu

457 say1li Is Kanunu

631 sayili [ Saghgr ve Giivenligi Kanunu

(aliganlarin Giiriiltii Tle Tlgili Risklerden Korunmalarina Dair Yénetmelik

lezirlama, Tamamlama ve Temizleme Isleri Yénetmeligi

fkeyardim Yénetmeligi

J{Ekipmanlarinim Kullaniminda Saglik ve Giivenlik Sartlart Yonetmeligi

i§Sagh@ ve Giivenligi Hizmetleri Yénetmeligi

Tsyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Giivenlik Onlemlerine liskin Yanetmelik
Kimyasal Maddelerle Cahsmalarda Saglik ve Giivenlik Onlemleri Hakkinda Yonetmelik
Kisisel Koruyucu Denanim Yénetmeligi

Makina Koruyucularn Y énetimeligi

Saglik ve Giivenlik Tsaretleri Yanetmeligi

Tehlikeli Atiklarin Kontrolii Yénetmeligi

Ayrica, is saghg ve giivenligi ve gevre ile ilgili ylirtrlikte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve
diger mevzuata uyulmasi ve konu ile ilgili risk degerlendirmesi yapilmasi esastir.

24. Meslek ile Ilgili Dier Mevzuat

6356 sayili Sendikalar ve Toplu Is Sézlesmesi Kanunu

5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghig, Gida ve Yem Kanunu

Gula Hijyeni Yénetmeligi

Hijyen Egitimi Yonetmeligi

Ayrica, meslek ile ilgili yiiriitlitkte olan kanun, tiiziik, yonetmelik ve diger mevzuata uyulmasi
esastir.
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Bkiscl Yag Uretim Operatdril (Seviye 4) Yonetimm Kurnlu Onay Tarihi/00
Bhsal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev, No

15 Cahgma Ortam: ve Kogublar

bikisel Yag Uretim Operatérliigli (Seviye 4) gida sektGriinde, yag gesitleri iiretimi yaptlan
itmelerin, ham yag elde etine, ham yag kabulii yapma, ham yaga rafinasyon iglemleri
Ugulama, yaga modifikasyon islemleri uygulama, marparin  Urelme  iiretimi
Gite/sistemlerinin bulundugu; kapali, soguk veya sicak orlamlarda, uzun siire ayakta galigir,
Gdigma ortemmda gliriiltii, hammadde ve katki malzemelerinden kaynaklt toz ve atferjen
eddeler bulunabilir. Is stirecinde, vardiyall ve esnek slireli ¢alipma s8z konusudur, Teknik
ifenler siwasinda Gnlenmesi miimkiin olmayan risklerden korunmak amaciyla kigisel
kruyucu donanim kullamr. Calisma ortamimda is saglifn ve giivenlii Snlemlerini gerekiiren
kra ve saghk riskleri bulunmaktadir,

26, Meslege Hliykin Diger Gereklilikler

Yag Uretim Operatérligli (Sevive 4) meslefiini icra eden kiginin yasal ve zorunlu saghk
mayenesinin yapilmas ve hijyen editimini almig olmasi gerekmektedir.
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Bikisel Yag Uretim Operatérii (Seviye 4)
llusal Meslek Standardi

i MESLEK PROFILi

i1. Gérevler, Islemler ve Basarim Olgiitleri

Yanetim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Girevler islemler Baganim Olgiitleri
- fod | Ade Kod | Ad Kod | Agiklama
Add Isverenin talimatlar dogrultusunda, 1SG ile ilgili dnlemleri goz 6niinde bulundurarak, kendisini
i “7 | ve gevresindekileri riske atmayacak gckilde galigir,
ALl Igyerindeki arag, gereg, tehlikeli madde ve diger dretim araglarimi ve bunlarin giivenlik
*" | donammlan kurallara uygun gekilde kullanir.
Caligma ortaminda is siireclerine gore kendisine saglanan KKD’yi (eldiven, gizlik, vizér,
13 | b 5 I e b -
186 talimatiasti A.l3 one, i elb.|se51, i§ ayakkabisi, maske, kulaklik v.b.) kullanarak uygun ortamsal
Al diizenlemeleri yapar/yapiimasim saglar.
uygulamak
Kendisini ve gevresini etkileyecegini gozlemledigi tehlike ve riskleri, yaganan ramak kala
I . ek Ald . A - S
Is sagh@ ve glivenligi olaylart yazili ve/veya sozlii olarak ISG ile ilgili birim ile paylagir.
g | ilegevre gavenlig Risk degerlendirmesi calhgmalaninda 1SG ile ilgili goriiglerini risk degerlendirmesi ekibine
onlemleri almak A5 i
(devami var)
A.L6 | ls siirecinde uygulanacak 1SG kurallarina iligkin diizenlenen egitimlere katilir,
A2l Acil durum planinda belirtilen hususlar dahilinde alinan dnleyici ve sinirlandirier tedbirlere
| uyar.
Acil durum talimatlarim Acil durumun giderilmesi igin, igveren ile igyeri disindaki ilgili kuruluslardan olay yerine intikal
A2 A22 P :
uygulamak eden ekiplerin talimatlarina uyar.
A23 Acil durumlar sirasinda  kendisinin ve ¢aligma arkadaslarmun hayatmi tehlikeye

diigirmeyecek gekilde davramr.
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Bitkisel Yag Urctim Operatorii (Seviye 4)

Sayfa 10

Yénctim Kurulu Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standard Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevler islemler Bagarim Olgiitleri
Kod | Ads Kod | Adu Kod | Agklama
Al Ortama bulasma riski olan ve gevreye zarar verebilecek maddelere kars: talimatina uygun
| énlem alir.
. R A32 Iy siireglerinde ortaya gikan atiklan tiiriine (kdgu, plastik, cam, evsel, kimyasal, saghga
Ly sagh@u ve giivenligi *“ | zararl iiriin atiklar) gére tasnif eder.
A ile gevre giivenligi A3 Atik takibi yapmak “
Snlemleri almak A33 Uriin hammaddesi, katki maddeleri ve kimyasallanin dékiilmesi durumunda kimyasal atiklar
" | talimatina uygun énlemleri uygular,
A4 Onlem aldifii kimyasal atiklan koydugu kaplarin iizerini etiketleyerek atik ile ilgili birime

teslim eder.
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Bitkisel Yag Uretim Operatdrit {Seviye 4)

Ulusal Meslek Standardi

Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Girovler islemler Bagnrim Olgittleri
Kod | Adu Kod | Adi Kod | Agklama
B.1.1 | Vardiya basinda vardiya siireciyle ilgili is emrini alir.
WVardiva degisinsd . . . . . .
B.1 o rn:Z; cplgin Vardiya defiisimi Sncesindeki vardiyamn dovam eden-tamamlanan is, makinenin durpmu,
yap B.L2 | caligma ortanunin durumu, dréiniin kaplanmasiyla ilgili kritik konular, iSG ile ilgili konular
gibvi hususlarda yazih/sozlii bilgilendirme yapar.
Bl Aldifit is emrine ve regete bilgilerine gdre gerektiftinde kaplama igin belirdenen mikturdaki
" | hammadde ve yardime: malzemeyi prosediiriine uypun olarak temin eder.
B.2 fs planlzmas: yapmak
. i B2 Kaplama sonras: bestemesi gereken iiretim hatlarmi durdurmayacak yekilde kaplama stirecini
B Iy organizasyonu " | Ginin degigimi, aroma-boya hazirhi, bakim-onarim, vb.) devam ettirir,
yapmak
B.3.1 Uretim takip formu ve raporu, Girin izlenebilirlik formu, makine formlan, temizlik takip
83 fs strecleriuin kayitlanm formu, gibi rapor ve fermlan tutar.
yapimak
B.3.2 | Tuttugu rapor ve formlanr arsivlemesini yapar/yapilmasing saflar.
i . Makina ve ckipmanlarda {gevseme, kagak, sizint, normal di1 sinma, titreme, ses, vb)
Makina ve ckipmantann | p 4 4 olugabilecek durumlan takip ederek yetkisi dahilindekileri diizeltic, déhilinde olmayanlan ise
B4 | Dok veonacim yetkililere iletir,
faaliyeticrine destek
vermek B.4.2 | Makina ve ekipmanlann giinlii bakim ve temizliklering talimatlanina vygun olarak yapar,
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Yénetim Kurulu Onay Tarihi/G0
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Giirevler islemler Bagarim Olgiitleri
Kot | Adh Kod | Adi Kod Agtklama
oLl Is siireglerinde uygulanacak Kkalite, verimlilik ve gida glivenilisligi kurallarma iligkin
"7 1 diizenlenen egitimlere kaahr.
ci2 Is siireglerinde; kigisel hijyen &mlemkerini alme, porfim, tnke kullaumama, plastik kalem
| kullanmama, agik yara ile ¢abigmama, dzel is giyimi, gibi nlemleri uygular.
i3 Bulagic nitelikiek salik soruntanm iy yeri safiik pérevlilerine ileterek, safhik yoreviilerince
T | belirlenen dnlemleri uygular.
Depodan aliman hammaddelerin ambalaj takibini (Giretim sahasina alinmadan dis ambalajin
Grda glivenilistigs, C.14 | gikanlmasi, tahta palet kullanmama vb.) yaparak ambalajlan firiiae kavismayacak sekitde
c kalite ve verimlilik el Uretimde hijyen agar,
iglemiterini yiiriitmek ) kurallarins uygulamak C.L5 Kullandhr  ckipmanlann  (aroma  Xangtinca  mikser, kaplar  vb) talimatina  gére
(devami var) “ | temizlenmesini ve kaplarm tammlandigt sckifde kullanumim sagtar.
C.16 | Alerjen maddelerin kullanmunda tatimatinda betirlencn kellanim Snlemierini wygular,
C.L7 | Hammadde kaplan ve ambalajiarinn zeminie femas etmemesing saglar.
Ci8 Hijyenik ortam bozacak canlilarin ¢aligima ertanuna giemesini nlemeye vinclik dulemieri
U al,
c19 Kaplama sistemi ekipman ve pargalarsnin kirlilik kaynaklarini tespit ederek uygun yintem

ve maddelerle giderir,
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Bitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)
Ulusal Meslek Standard:

Yénetim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

[ "
Gorevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ad Kod | Adi Kod | Agiklama
C.2.1 | igletme dzelligi ve Giretim parametrelerine gdre kritik kontrol noktalarini kontrol eder.
Kritik kontrol
C.2 noktalarinin lakibini C.2.2 | Yaptf kontrollerde belirledigi sapmalari, prosediir ve talimatlarma uygun olarak giderir.
yapmak .
Uretim siirecinde ve sistemindeki kritik kontrol noktalarma, kendisi ve difer gérevli
C.2.3 . . e
personel disinda miidahale edilmesini énler.
. Kullamlan ekipman ve malzemeleri tammlanan yerlerinde ve talimatmda belirlenen
Uretim sahasinin C3.1 K
o g osullarda bulundurur.
C3 temizlik ve diizenini — = - -
R saglamak Caz2 Unitelerin ~ bulundugu  sahayr  ve  ckipmanlan  talimatina  uygun  dizende
Glc!a‘ g“"e"']'ﬂ‘g’- % | temizler/temizlenmesini saglar,
£ kalite ve verimlilik Dretimde ullantl P ad o L R ik =
slemlerini yiriitmek Cal relimde kul ani an enerji, hammadde ve yardimci malzemelerin dogru miklar/degerde
kullamlmasin: saglar,
c4 U[ctmnn verimliligini i3 Is emrinde talep edilen iirin miktarim, makinenin kapasitesi ve belirlenen siire igin
saglamak “% | belirlenen hedefe gére iglemleri yiiriitir.
C.4.3 | lslemleri siirecinde 1skarta {iriin igin belirlenen csigin agilmamasini saglar.
) csi1 Yirtittigh iy siireglerindeki aksakhklan gizlemlerine gire belirleyerek diizeltilmesine iligkin
Is stireglerinin =7 | bneriler geligtirerek isletme prosediirlerine gére bildirir.
C.5 gelistirilmesine katk
vermek 52 Yeni gelistirilen tirtin denemelerinde, ilgili biriminin yénlendirmelerine gire kaplama vaparak
| kaplama &nerilerinin ilgili birime iletir.
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Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev, No

Girevier iglemler Bagarim Olgiitleri
Kod | Adh Kod Adh Kod Agiklama
Yag iiretim hattndaki pompa, vana, fan vb. ekipmanlar kontrol ederek tiretime
D.L1 | hazir hale getirir,
D.1 Makina ve ckipmanlarin Yag iiretim hattimn kontrol parametrelerinden hava basinci, su basinci, buhar
aligirhgin kontrol etmek DA2 | pasina ve sicaklik vb. defierlerin uygun referans aralifinda olup olmadigim
kontrol eder.
D.1.3 | Makina kullanim talimatina uygun olarak filtrelerin temizligini kontrol eder.
Yag firetim hattini : e " : :
D — Tanklarin ve hatlarin yerinde temizligini (CIP: alkali (kostikle)/ asitle/ buharla/
D.1.1 | sicak su ile yikama, durulama- yikama- kimyasal kalinti kontrolii yapma) yapar.
D.1.2 | Yerinde temizligin agamalanim ilgili formlara kaydeder.
D2 Ekipmanlari ve hatlarin
E temizlenmesini saglamak D13 Yapilan temizligin etkinliginin l¢iilmesi i¢in fiziksel ve mikrobiyelojik kirlilik
kontroliiniin yapilmasin saglar.
D.1.4 | Yerinde temizligi yapilan tankin ve hatlarin sanitasyonunu saglar,
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Bitkisef Yag Uretim Operatdrii (Seviye 4)

Yénetim Kuruly Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standard Referans Kodu / Qnay Tarihi / Rev. No
Yy
Girevler ig]emler Bayarim Qlgiitleri
Kod | adi Kod [ Adi Kod Agiklama
E11 Yagli tohumlarn yabanci maddelerden uzaklastirmak igin eleme iglemi uygular,
Yagh tol abug
E.1 ayﬂ:fnlni haren kabugunu E.12 Yagh tohumlann kinlarak kabuklarindan uzaklastinlmasin saflar,
E13 Kabuklardan gyrilan tobumlan kabuklarindan aynr.
g2 | YR verimini arirmak amaciyla tohamlacen ezilmesi igin pullama islemi uygular.
E22 Belirlenen (95° C*de) 1s1 altinda yagh tohumlaca kavurma islemi uygular.
E2 Yaitls tohumu preslemek
E Ham yag elde etmek Sonsuz vidalurdun yaj#h tohwnbare gegisi ile yadlann preslenmesini sufluyarak
E23 igindeki yagu alir,
E2.4 | Y4 alindikiun sonra kelan yagl kilspeyi ckstraksiyon iglemine goiderir.
£ Misella tankiedaki yagh kiispe ile hegzam uygun yéntem ve teknikler ile kangtnr.
g.3.2 | Kangim cvaparatdre ghndererck belirlenen sicaklikia (110 %¢'de) kiispe
E3 Ekstraksiyon iglemi igerisindeki yagin alinmasint saglar.
uygulamak E.3.3 | Yuipo ve kiispenin iginde kulan hegzanin aynilmasin kontrol eder.
Ed.4 | Yagdan aynlan hegzam tekrar kublanumak Gzere Destilasyon sistemine gdnderir,
© Mesleki Yeterlilik Kurwmu, 2013 Sayfa 16
Bitkisel Yag (retim Operatiri (Seviye 4) Yénetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standards Referans Kodu / Qnay Tarihi / Rev, No
Girevier islemler Bagarim Olgitleri
Kod | Adx Kod | Ad: Kod Atiklama
F.11 Haiu yag tankerinden numune alma gubuklart yardem ile numune alr,
E.1 ?:;:ngf:g;f;:nmwnu F.1.2 | Alnan numuncyi kalite kontrol biriming iletir,
F.1.3 | Kaiite kontrolden ilettifi numunenin sdzleymedeki defferlere uygun olup ofmadif
haklanda bilgi abz.
F.2.; | Kabulonayl gelen ham yagin aktarilacagi tankin stok durumanu biriminden takip
cder,
F2 Ham yafin kabuliinii yapmak —
F.2.2 | Kubul onay: gelen ham vagin ilgili tanka bogaltl massm suifar,
Kangtimeilan talimatina uygun gckilde galigtizarak tank igindeki sive {liki€) yag
F3.E | digndaki yaglanin homojenliZini saflar,
F.3.2 | Stok takibi igin tanktaki yag sevivelerini takip eder.
¥ Ham: yag kabulii yapmiak Ham yag tanklarda mubafaza —. . - - -
£3 ctinck F.3.3 | Tanklardaki yagin 6nce giren ilriiniin 6nce gikigim saglayacak sekilde talimatins
uygun olarak iivetim hatlima yonlendirir.
F.3.4 | Depolunan vugn muhafaza sicakhjim koruyup korumadigu sicakhk
gostergelerinden takip eder.
F.3.5 | Tanklardaki yagdan perivedik elarak munune alarak yagin kalite takibinin
yapimasin saglar.
Tauklar: temizlik periyotlarina uygun elarak talimaita belirtiten kurallara uygun
Fd.l P
i sekilde temizlifiini yapar,
B F.4.2 | Tanklonn bakom onanm iglemlerini periyotlanma uygun olarak talimatta belirtiten
Fg | Ham ya@ tanklarsm bakimin kurallara uygun sckitde yapilmasim saglar,
saflamak F.4.3 | Tanklarda meydana gelen sizma, vana, pompa, buhar kagafi vb ariza
durumiannda talimatiara wygun bakmlavn yamlmasim saglar.
F.4.4 | Tankin disandan otugabilecel: yipranma, paslanma gibi olemsuz durumiardan
kotuyacak dnlemleri telimatina uygun olarak alir.
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bilcisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Uusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
L’—f;vler Islemler Bagarim Olgiitleri
- fod | Ads Kod | Ad: Kod Agiklama
i G.1.1 Seperatoriin ayarlanm galigtirma talimatina uygun sekilde yapar.
G.1.2 | Seperatbrii calishrma talimatina uygun sekilde devreye alarak belirtilen siire bosta
W o calistirir.
= 5 4 e
G Degumming islemi uygulama G.1.3 | Secparatdr bosta calisirken sistem parametrelerini, fiziksel ve ekipmanlardan takip
ederek isleme uygun degerlere gelisini takip eder.
G.1.4 | Non- degum yafin ve suyun seperatére girigini saglayarak yagdan yapiskan
maddelerin ayrismasim saglar.
G.2.1 | Seperatoriin ayarlanm gahistirma talimatina uygun sekilde yapar.
G.2.2 | Seperatorlerin ¢alighrma talimatina uygun yekilde devreye alarak belirtilen siire
bosta caligtirir,
G.2.3 | Scparatdr bosta caligirken sistem parametrelerini, fiziksel ve ckipmanlardan takip
Ham yaga rafinasyon ederck isleme uygun degerlere geligini takip eder.
iglemleri uygulamak G.2.4 | Notralizasyon iglemi uygulanacak likit yagin kalite analizlerine gire fosforik asit
G ve kostik miktarlarun belirler.
(devanu var) G.2.5 | Ana seperaldre girmeden Gnce yagin igerisine dozajlama ydniemiyle hesaplanan
miktarlarda fosforik asit ve kostik ilave edilmesini saglar,
G2 Notralizasyon iglemi Fosforik asit ve kostik ilave edilen yag1 ana separatdre gecirerek yagm igerisindeki
" uygulamak G4.6 istenmeyen  maddelerin  (soap  stock’larr) sabunsu  hale  getirilerek
uzaklagtiriimasini saglar.
G.2.7 | Anaseperatrden gikan yag yikama seperatérlerine alip su ile yikanmasim saglar,
Serbest yag asitleri ve yagm sabun degerlerinin istenilen kalite degerlerine uygun
G.2.8 | olup olmaci@int yikanan yagdan numunc alarak kalite kontrol biriminde kontrol
ettirir.
G.2.9 | Yikanan yag istenilen kalite degerlerinde degilse nétralizasyon iglemini tekrarlar.
G.2.10 | Yikanan yag istenilen kalite deferlerinde ise yag igerisindeki rutubeti
uzaklagtirmak igin kurutucudan gegirerek ara tanklara gonderir.
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Bitkisel Yag Urctim Operatéril (Seviye 4) Ydénetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevler islemler Bagarim Olgiitleri
Kod | Adi Kod Adi Kod Agiklama
G.3.1 | Alnan ham yaglar talimatlarina uygun kostik ve asit ekleyerek sogutur.
G3 Coltnitralizasyon iglemi G32 Sogutulan ham yaglan asgari sekiz saat dinlendirir.
’ uygulamak
G.3.3 | Dinlendirilmig yag1 nétralizasyon ¢aligtirma talimatlarima uygun yekilde nétralize
eder.
G4l Agartma tankina kapasitesi kadar yagin alinmasini saglar.
G4l Agartma tankina alinan yagi buharla isitma ve vakumlama iglemlerine tabi tutarak
Ham yaa rafinasyon rutubetini uzaklagtirir,
islemleri uygulamak G43 Rutubeti alinan yagin igerisine belirtilen talimatlara uygun miktarda agartma
G topragi ilave eder.
(devami var) Rutubeti alinan yag ile agartma topragim belirtilen siire (yaklagik 20 dakika)
G4 karigtirarak yagdaki renk veren maddelerin agartma topragi tarafindan emilmesini
G4 Agartma iglemi uygulamak saglar.
G4.5 Agartma topraguu yagdan aynstirmak igin kangimn filtrelerden gegmesini saglar.
Agartma igleminin istenilen kalite degerlerinde yapilip yapilmadigini alinan
G.4.6 numuncdeki renk, serbest yaf asidi, agir metallerin ( demir, bakir, nikel vb.)
degierlerine bakarak kontrol eder.
G4.7 Filtrelerde ayrisan yagh agartma topraguu mevzuata uygun olarak berteraf
edilmesini saglar.
GA4.8 Afartma iglemi sonras: iglemlerini (filtre temizlifii, yagh toprak bogaltilmasi,
bezlerin ve plakalarin kontroliinii) yapar.
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Hkiset Yap Uretim Operatéri (Seviye 4)

Vusal Meslck Standardi

Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Grevler

islemler

Bagarim Olgitleri

bl | Adh

Keod Adu

Kod Agtklama

[am yaga rafinasyon
igiemleri uygutamak

¢ {devamu var)

G5 Vinterifizasyen iglemi

Rafineride agartelmis yaf reakérlere alarak alimatta belirtilen stirede kangiirip
istenilen sicaklifa kadar sofularak katilasan ve vaga bulamkiik veren maddelerin
{murmiar, vaxlar, steatin v.a. ) aytilmasim saglar,

G.5.1

G.52 | Yagin ve sofutn suyunun sicaklsgim aralikle olarak takip cderek belirlenen
derecelerde tuiulmasim saglar.

G.53 | Istenilen sicaklipa kadar sofutulan yafim reaktdrden vinterize dinlenume tanklanna
transferini saglayarak regetede beliilen siire dinlendiric.

G.54 | Dinlenme iglemi senrast yagm kalite degerlerinin uygunlugunu takip cder,

G.5.5 | Toanklardaki vaga perlit (toprak) katehp digik devirde kanstrilarak mumsu

G.6 giderme) islemi uygulamak
(Dovam var)

uypulamak
vE matidelerin topaklagmasi saglamr,
G.5.6 | Yafi serpantinler ile +8°C ye kadar sogutarak soguyan ( yag + periit ) Kensimumn
filtrelerden siiziilmesini saglar.
G.A5.7 | Belirli basmca ulagan filftrelerin temizliftini yapar.
G.5.8 | Filtrasyon sonrasi aynlan yagh perlitin mevzuata uygun olarak berleraf edilmesini
saglar,
G.5.9 | Stzme iglemi sonrast yadin kalite deferlerinin uygunlugunu takip cderek uygun
yaglan deodorizasyon initesine fransfer eder.
G.6.1 Deodarizasyon sistemini vakun: altina alir,
Deodorizasyon (koku G.62 | Vakum degeri istenilen defierin albny diigtifii zaman sisteme vinterizasyon

tanklanndaidi vygun olan yagm girigini sajtlar.

G.6.3 | Giren yafin kadite analizlerine gdre deedarizasyon sistcminin agik buhar basing vo
deodorize zaman ayarlarin belirler,

G.6.4 | Giren yagm deodarizasyon sistemindeyken yaf asitledi ve koku veren
maddelerden ayngmasin saglar,

O Mesleki Yeterdilik Kurumu, 2013
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Yonetim Kurulu Onay Tarihif0
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Cirevler

Islemter

Baganim Olgiitleri

Eod | Adi

Kod | Ads

Kod Agklama

Ham yaga rafinasyon
islerderi uygulamak

Deodorizasyon (koku

G.6.5 | Deodarizasyon iglemi sonras1 gikan tiriinlerin kalile analizlerini yapiirarak kalite
birimi larafindan belirfenen deferlerde olup olmadifim takip eder.

G.6.6 | Uygunkalite deferindeki vaglarin iirin tanklaing gonderilmesini saglar.,

G.6 A N A G.6.7 | Yyeun elmayan yaglann kalite deperlerine gdre sistem parametrelerin yeniden
gidesme) iglemi uygulamak dizenler.
G.6.8 | Deodarizasyon sistem parametselerini (su girly basine, yiiksek bubar baswnglan,
sister sicaklik gostergeleri, vakum defferleri vb.) islem sirasinda takip eder.
G.6.9 | Deodarizasyon sistem parametrelerinde alugan anzalann giderilmesini, sistemin
periyodik bakim ve temizliinin yapilmasuu sagiar.
G Deodarize edilmis yafin iirin lankina dace giren uce qikar prevsibine uypun
olarak depolanmasini saglar.
.72 | Tanklardaki yagdan periyedik olarak numune slarak yafm kalite takibinin
yaptlmasim saglar.
G.7.3 | Depodan gikiyt yapalacak yagm kalite degerlerinin uygunluguny takip eder.
.74 | Ralite degerderi uypun olan yagan kullamm yering giire tankere yada dolum
tesislerine gegigini saglar,
cT Yagm iiriin tankida G.7.5 | Kanstinetlan  talimatina  uypun sekilde cahgurarak tank igindeki yaglana

depolunmusing saglamak

homojenligini saglar,

G.7.6 | Stok takibi igin tanktaki yai seviyelerini tukip eder.

G.7.7 | Depolanan yafin - muhafaza  sicakhgimi koruyup  korumadigin - sicakhik
gostergelerinden takip eder.

G.7.8 | Uriin tankmdn azot sistemi varsa sistem parametrelerini takip eder.

G719 | Urdin tanklaninun periyodik bakan ve temizliginin yapilimasin saglar.
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Sitkisel Yag Uretim Operatorii (Seviye 4)

Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
 Girevier Islemler Bagarim Olgiitleri
i
- Kod | Ads Kod | Ads Kod Agiklama
i1 Fraksiyon tesisinin sofutma sistemlerini recetede belirtilen sicaklik degerine
o getirir.
12 Fraksiyon igleminden gegirilecek yaglan tesise alarak kristalizasyon islemine tabi
o tutar.
Kristalizasyondan ¢ikan yaglarin regeteye uygun olarak filtrasyonunu saglayarak
H.1.3 | yag icerisindeki asitlerin ilgili birim tarafindan belirlenen formiillerde istenilen
H.1 Fraksiyon islemi uygulamak oranlara gore ayngtirlmasini saglar.
H.1.4 | Fraksiyon islemi sonrasi yagin kalite degerlerinin uygunlugunu takip eder.
Yata modifikasyen H.15 I;Ja;cs.lyon iglemi sc;nra.st yiiem kahte degerlerinin uygunsuzlugu durumunda
iglomleri uygulamak siyon regete ayarlarim gozden gegirir.
1 H.1.6 | Fraksiyon tesisinin periyodik bakim ve temizlifinin yapilmasin saglar.
(devamu var)
flgili birimin formiillerine gore istenilen yagi hidrojenasyon (anklarina alarak
H.2.1 | vakum alunda regetede belirtilen degerlere uygun olarak buharla 1sitip yagin
kurutulmasini saglar,
H22 Kurutulan yaga regeteye uygun nikel katalizor ve gaz vererek reaksiyonun
s 5 ; = gergeklesmesini saglar,
Hidrojenasyon iglemi - = = T : :
H.2 Reaksiyonu tamamlanmus olan yagin katalizérden aynlmasi igin filtrasyon islemi
uygulamak H23
- uygular.
24 Hidrojene yaglarin agartma iinitesine gonderilmesini saglar.
Filtrasyon sonrasi ayrilan katalizoriin mevzuata uygun olarak berterafl edilmesini
H25 saglar.
© Mesleki Yeterlilik Kurumu, 2013 Sayfa 22
Bitkisel Yag Urctim Operatérii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulusal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevler Islemler Basarim Olgiitleri
Kod | Ads Kod | Ad1 Kod Ag¢iklama
Yag reaksiyon tankina alarak serbest vag asidi oramini kalite degerlerine uygun
H3.1 | yle getirir.
Reaksiyon tankindaki vakum parametrelerini kontrol ederek belirlenen limit
H3.2 degerler arasinda olmasimi saglar.
H33 Reaksiyon tankindaki yagi vakum altinda 1sitarak kurutur.
" Yaga modifikasyon H3 Interesterifikasyon iglemi 3.4 Kurutulan yagin Gizerine katalizér ilave ederek belli sicakhiklardaki yiizde kati
islemleri uygulamak : uygulamak miktar oranlarinda ve erime noktasinda degigiklikler saglar.
H.3.5 | Katalizorden meydana gelen sabun miktarim diigtirmek igin asit ilave eder.
Hi6 Sabun miktar azalan yagi, agartma tankina gondererek afartma islemi
o uygulanmasini saglar.
HA.7 interesterifikasyon iglemi sirasinda tankin sicaklig, seviyesi gibi degerleri stirekli
- kontrol eder.
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Bikisel Yag Uretim Operatdrii (Seviye 4}
Ussal Meslel Standard:

Yéuetim Kurulu Onay Tarihi/00
Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

© Grevler istemler

Bagarim Olgiitleri
Yod | A Kod | Ad: Kod Agikiama

5L Uretim programna gare ¢aligilacak tiriin tgin kullantiacak yafii yog faz1 tankina
alir.

Iz Yag fozt tankma regetede belirilen miktar ve §zellikteki yajida g¢Bziinen

o hamseaddeleri talimatina uygun gekilde ekler,
14 Yg fazt bazsrlamak 113 Ya_g f.im 1anlkma e!(lf:ncr: yaﬁl \'rc ya'gda. ¢hriinen h?mrnaddclerin islenilen sicakhk
defierine getirmek igin sisterni istenilen sicaklsk defierinde tutar,
Yag fozi tanks istenilen sicaklia gelince sicaklik defieri sabiflencrek firetim
Margarin diretimek 414 agamasinda kullanmak Gzere ya§ fazim bekletir,
Yag [z istenilen kalite degerlerinde olup olmadifiin laboratuar sonuglanna
{devami var) J.1.5 S
1 gire takip eder.

121 Uretim programma gdre gahgplucak Griin igin kulfamlacak demineralize suyU su
fazy tankina alir.

J2.2 | Su fazi tankma regetede belittiken miktor ve OSzellikteki suda ¢dziinen
hammaddeleri talimatina uygun sekilde ekier,

J2.3 | Su M Gankinz eklenen su ve suda ¢Ozinen hammaddelerin istenilen sicaklik

12 Sv faz hazarlamak degerine yetirmek igin sisterni istenilen sicaklik degierinde tutar.

324 1 Su fazi tanki istenilen sicokbfia gelince sicakhk defierini sabitleyerck dretim
asamasinda kullanmak Gzeve su fazin bekletir.

42.5 | Su fazmn istenilen kalite defierlerinde olup olmadifinr laboratuar sonuglarina

gire takip eder.
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Yonetim Kurulu Onay Tarihi/A)

Uhisal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevler islemter Bagarim Olgiitieri
Kod | Adh Kod Adr Kod Agiklamn
541 Siit hazirlama tankina ¢ahgiacak iiriin igin kullamfacak miktarda demincralize
o suyu alir
J.4.2 | Regetede belirtilen miktasda siit tozunu siit hazerlama tankina ekieyerek siit
karigim elde eder.
J4.3 | Biit kangimunt pastOrizasyon siirccinden geyirerek pustirize olmasim saflor.
Margarin drctimek J4 Sist hazirlamak
J4.4 | Pastdrize edilen siitii olgunfagma tankina alarek regetedeki kalite deferlerine
(devam: var) getmesi igin olgunlagma sitrecing takip eder.
d J4.5 | Olgunlagma siicecinde siitiin istenilen kalile degerlerinde olep ojmadifint
laboratuar sonuglarzia gdre takip eder.
J4.6 | Istenilen kalite degerlerine gelen sl olgunlasma tenkinda sofuwmaya alarak
iicetime hazr hale getirir,
I15.1 Urctim programna giire caligilacak @riiniin regetesine uygun miktardaki yag, yag
faz1, su fazs ve siitd swalanaya uygun olarak einblsiyon tankina alir.
15 Emilstyon hazirtamak Emiilsiyen tankina alinan yan manmelleri esndifsiyon olugumunu saglayacak siire
152 3 Bay

ve hizda kanstine,
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Bitkisel Yag Uretim Cperatdrii (Seviye 4)

Yénetim Kurulu Onay Tarihi/00

Ulusal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevier istemier Baganim Olgtideri
Kod | A Kod | Adt Kod AgikEama
. . A 16.1 Hazirlanan cmiilsiyonu pompa yardumu ile pastirizasyon sisteming génderiz.
16 Pastérizasyon iglemi 6.
uygulamak J.6.2 | Pastdrizasyon siirccinde sistemin ssil iglem degerlerinin istenilen referans dogerler
arasinda clup olmadsginr kontrof cder,
J.7.1 Pastirizasyon senrast emilsiyonu sogutucuya génderir,
57 Kristalizasyon iglemi J.7.2 | Sofulucu sitindir safl sicakbiklarnim cegelede belirtilen degerlere uygunluguau
: uygutamak kontrol eder.
1 | Margarin tiretmek JJ3 | Son soffutucy yafitan grkan yafi Tut vasiasiyla dofuma letir.
151 Margarin dolumuna iletilen yaglarm paket, kise, pastacilik, enddstriyel hatlara
- gegigini saglar,
J.8.2 | Dotumu yapilan drilinterin fizikscl, gramaj, son tiketizm taribi, ambalaj uygunlek
1.8 Margarini doluma fletmek vb. kontrollerini yapar.
Dolen siirccinde meydana gelen aksaklik yada durugtarda dolumu yapilamayan
383 | Griing gori dinily hattendan cmiilsiyon tankina uygun sieakitk arabijitna getirerck
besler.
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Bitkisel Yag Urctim Operatéri (Seviye 4) Yénetim Kurulu Onay Tarihi/00
Tlusal Meslek Standards Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Girevler ilemler Baguarim Olgiitteri
Kod | Adv Kod Adi Kod Agiklama
K.L.1 | Yardimer operatdr ve astlarnun bilgi-beceri eksikiiklerini tespit eder.
Yardumes operatér ve astlarim K1z Kaplarna yapma, i yontemieri gibi konulardaki bilgi ve dencyfmlorini, iy siiregleri
K1 yetigtirmek v dahilinde aktanr,
Mslekd gelisi K13 Yardimet operatdr ve astianna refakat ederek tim siiregte gozleyerek, uygulatarak,
K N csl e g‘? 15l o hatalanua itigkio wyanlarda bulunarak égrendiklerini pekigtirmesine yardimeor olur,
fanliyetlerine katinak
K21 Meslege iliskin cgitimleri takip cderek kabldigi cgitimlerden aldigi belgeleri
Kigisel mesleki geligimini mubafaza eder.
K2 safflamak
E K232 Mesick ve sekitrdeki yeni alel, arag-gercg, yeni ydnlem, veni sistem pibi

teknolojik geligmeleri strcki yayinlan, internct, dergi vb. yollarla takip cder.
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Bilisel Yag Oretim Operattri: (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ukesal Meslek Standards Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

3L Kullanilan Arag, Gereg ve Ekipman

. Anahiar gegitleri (alyan, tornavida, boru anahtaslan, vb..)

. Basingh su ve hava tabancast

Bilgisayar

Hassas terazi

Farkir 6zellikieki kaplar

Tletisim araclar: (telefon, telsiz)

Kisisel koruyueu donammlar (baret, eldiven, gozliik, vizdr, bone, is elbisesi, is
ayakkabisi, maske, kulakhik, vb..)

8. Kumpas

9. Nem dlgme cihaz

10. Refrakiometre

I1. Temel et aletleri (gekig, pense, vb..)

12, Temizlik ekipmanlan (firga, siipiirge, temizlik bezi, spatula, vb..)
I3, Termometre

[4. Transpalet

5. Yangm sondiitme ekipmanlan

6. pH Meue

[7. Manometre

18. Valkum dlgme cihazlan

e
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Bkl Yag Urctim Opcratorii (Seviye 4) Yonctim Kurulu Cnay Tarihi/00
st Meslek Standards Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

3. Bilgi ve Beceriler

Arag gereg ve ckipman bilgisi

Auklarin kaynakta dofru aynilmasi, geri doniisiim faaliyetleri bilgisi
Bilgisayar okuryazarhif

Cevre mevzuatl ve gevre koruma bilgisi

Ekip iginde ¢aligma becerisi

. Farkh koku ve tatlari ayirt etme becerisi

Gida mevzuats bilgisi

. Gdzlem yapma becerisi

. Hijyen bilgisi

10, Is organizasyonu bilgi ve becerisi

11, i saghj ve gitvenligi bilgisi

2. Kayit tutma ve raporlama becerisi

13. Kimyasal maddelerle giivenli ¢ahgma bilgisi

14, Meslepe iliskin yasal diizenlemeler bilgisi

15. Mesleki teknolojik gelismelere thiskin bilgi

16. Mesleki terimler bilgist

17, Ofrenme ve Sgrendigini aktarma becerisi

18. Olgme, kontrol ve dozajlama bilgi ve becerisi

[9. S6zlit ve yazih iletigim becerisi

20. Siireg; izleme becerisi

21. Temel ¢ahisma mevzuat1 bilgisi

22. Temel diizeyde el (ince motor) becerisi

23. Temel diizeyde elekirik ve elektronik bilgisi

24, Femel diizeyde Gida Giivenligi Yénetim Sistemi Uygulamalan bilgi ve becerisi
25. Temel dilzeyde ilkyardim bilgi ve becerisi

20. Temel diizeyde mekantk bilgisi

27. Temel diizeyde pnématik bilgisi

28, Temel diizeyde problem ¢ozme becerisi

29. Yag iretim teknolojisi bilgisi

30. Yagda kullamlan hammadde ve katki maddeleri bilgisi
31. Yag iiretiminde kullamtan makinelerle giivenli galiyma bilgisi ve becerisi
32, Yagn tivetimi sireq bilgisi

33, Zamam verimli kullanma becerisi

VO NO Y s W~
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14,

R e

9.

Tutum ve Bavramglar

Acil ve stresli durumlarla bag etmek

Arag, gereg ve ckipman kullamimina §zen gostermek

Astlanim yetistirmede destekleyici olmak

Cahgma ortaminda kendisinin ve ckibinin emniyetini gdzetmek
Cahismalarinda planli ve organize olmak

Cevre koruma kurallarma duyarh olmak

Guda glivenilirligi kurallarina uygun davranmalk

Hijyen kurallarina uygun davranmak

18G kurallarma dnem vermek

10. Kaynak kullammmda verimh olmak

11. Kisisel bakimna Szen gstermek

12. Kritik kontrol noktalarinin takibinde dikkatli ve detayer olmak
13. Meslegine iliskin yeniliklere ve yeni fikirlere agik olmak

14. Mesleki olarak kendini gelistirmeye dnem venmek

15. Risklere karg: dngorilil ve duyarh olmak

16. Stireg ve kalite odakl ¢aligmak

17. Uyari ve elestirilere agik olmak
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4 OLCME, DEGERLENDIRME VE BELGELENDIRME

Yag Uretim Operatdrliifii (Seviye 4) meslek standardint esas alan ulusal yeterliliklere gore
Wlgelendirme amaciyla yapilacak dlgme ve degerdendirme, gerckli sartlarm safilandii lgme
ve degerlendirme merkezlerinde yazih ve/veya sbzlii {eorik ve wygulamah olarak
tergeklestivilecektir,

Ulgme ve degerlendirme  yontemi ile uygulama csaslan bu meslek standardina  gore
hzulanacak  ulusal  yeterliliklerde detaylandimibr.  Olgme  ve  degerlendirme  ile
blgelendirmeye iligkin igiemler Mesleki Yeterlilik, Smav ve Belgelendirme Yénetmeligi
sercevesinde yhrtitdlir,
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Bitkiscl Yag Urctim Operatbrii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Ulisal Meslek Standardi Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

Yot: Bu kistm Resmi Gazete'de yayimlanmayacaktir. Sadece MYK web sitesinde yer

dacaktir.
Ek: Meslek Standardi Hazirlama Siirecinde Gérev Alanlar

1. Meslek Standardi Hazirlayan Kurulusun Meslek Standardr Ekibi

Tugba BALCI, Dis iligkiler Uzman, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardimer Tseileri
Sendikast (OZ GIDA-IS)

Eda GUNER, Mesleki Egitim Uzmam, Oztiitiin, Miiskirat, Gida Sanayii ve Yardine: Iggileri
Sendikas1 (OZ GIDA-IS)

Selcen AVCI, Damsman, Moderatdr, EDUSER Egitim ve Damgmanlik Ltd. Sti.

2. Teknik Cabsma Grubu Uyeleri
Halil Karabulut, Uretim Miihendisi, Besler Gida A.S.
Mehmet Ali Bayraktar, Uretim Miidiirii, Besler Gida A.S,
Muzaffer Camgoz, Uretim Sefi, Besler Gida A.S.
Kemal Ozan, IK Yoncticisi, Besler Gida A.S.
Nihat Ozdemir, TK Miidiirii, Besler Gida A.S.

3. Giriig istenen Kurum ve Kuruluslar

Tirkiye Gida Sanayi Isverenleri Sendikasi

Tirkiye Gida ve fgecek Sanayi Dernekleri Federasyonu

Gida Glivenligi Demnegi

T.C. Gida, Tanim ve Hayvancilik Bakanlig

T.C. Yiiksekdgretim Kurulu Bagkanhg

T.C. Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig

Tirkiye Esnaf ve Sanatkérlar1 Konfederasyonu (TESK)

Tiirkiye Tstatistik Kurumu

Tiirkiye s Kurumu

Tiirkiye is¢i Sendikalart Konfederasyonu (TURK-IS)

Tiirkiye [§veren Sendikalan Konfederasyonu (TISK)

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi

Devrimei isci Sendikalan Konfederasyonu

Tirk Sanayicileri ve Isadamlar1 Dernegi

T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig

T.C. Milli Egitim Bakanhg (Ticaret ve Turizm Genel Miidiirliigii)
T.C. Milli Egitim Bakanlig1 (Ciraklik ve Yaygin Egitim Genel Midiirligi)
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bikisel Yag Urctim Operatorii (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Uisal Meslek Standard: Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
TC. Milli Egitim Bakanligi (Projeler Koordinasyon Merkezi Bakanligi)
Ahant izzet Baysal Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii

Adiyaman Universitesi Gida Miihendisligi Baliimii

Adnan Menderes Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Alyon Kocatepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimi

Aldeniz Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

Ankara Universitesi Gida Mithendisligi Béliimii

Adahan Universitesi Gida Mithendisligi Béliimii

Atatiirk Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

Avasya Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

Bayburt Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Celal Bayar Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Cimhuriyet Universitesi Gida Mithendisligi Béliimii

Cmakkale Onsekiz Mart Universitesi Gida Miihendisligi B&liimii
Cankin Karatekin Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii

Cikurova Universitesi Gida Mithendisligi B&liimii

Ege Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Erciyes Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Gaziantep Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Guziosmanpasa Universitesi Gida Mithendisligi Bélimii

Gimiighane Universitesi Gida Miihendisligi Bélimii

Hacettepe Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Harran Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Hitit Universitesi Gida Miihendisligi Bélimii

Tadir Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Indnii Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Isanbul Aydin Universitesi Gida Miihendisligi Bolimi

Isanbul Sabahattin Zaim Universitesi Gida Miihendisligi Bslimii
Istanbul Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

Izmir Ekonomi Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii
Kahramanmarag Siitgii Tmam Universitesi Gida Miihendisligi Balimii
Karamanoglu Mchmet Bey Universitesi Gida Mithendisligi Boliimii
Kirklareli Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

Necmettin Erbakan Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

Mehmet Akif Ersoy Universitesi Gida Miihendisligi Bolimi
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Bikisel Yag Urctim Operatéril (Seviye 4) Yonetim Kurulu Onay Tarihi/00
Unsal Meslek Standarda Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No
Versin Universitesi Gida Mithendisligi Boliimi

Mustafa Kemal Universitesi Gida Mithendisligi Bolimi

Namik Kemal Universitesi Gida Mithendisligi Béliimii

Nevsehir Universitesi Gida Miithendisligi Boliimii

Okan Universitesi Gida Mithendisligi Bélimii

Ondokuz Mays Universitesi Gida Miihendisligi B&limii

Odu Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

Oadogu Teknik Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Osmaniye Korkut Ata Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

Pamukkale Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Sikarya Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Stlguk Universitesi Gida Mithendisligi Blimii

Silcyman Demircl Universitesi Gida Miihendisligi Boliimii

Trakya Universitesi Gida Miihendisligi B5limii

Tunceli Universitesi Gida Miihendisligi Bliimii

Uudag Universitesi Gida Miihendisligi Béliimii

Yeditepe Universitesi Gida Miihendisligi Bolimii

Yildiz Teknik Universitesi Gida Mithendisligi Bolimii

Yiziincit Y1l Universitesi Gida Miihendisligi Blimii

4, MYK Sektor Komitesi Uyeleri ve Uzmanlar

Dr, ismail MERT, Bagkan (Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi Bagkani)
Sevda KARA, Baskan Vekili (Milli Egitim Bakanlig1)

Sengiil COSAR, Uye (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi)

Erugrul QELIKCAN, Uye (Saglik Bakanligi)

Ramazan OZKER, Uye (Bilim, Sanayi ve Teknoloji Bakanlhj1)

Selman AYAZ, Uye (Gida Tanm ve Hayvancilik Bakanligr)

Bercan OGUT, Upye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlart Konfederasyonu)
Tugba BALCI, Uye (Hak Isgi Sendikalan Konfederasyonu)

Okan YOSUNLU, Uye (Tiirkiye Isci Sendikalarn Konfederasyonu)
Ahmet Enis ZONGUR, Use (Tiirkiye iveren Sendikalar Konfederasyonu)
Ebru Kuzu, Uye (Tiirkiye Ziraat Odalan Birligi)

Tugba TOPUZ, Uye, Uzman Yardimerst (Mesleki Yeterlilikler Kurumu)
Firuzan SILAHSOR, Daire Bagkani (Mesleki Yeterlilik Kurumu)
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Thsa] Meslek Standard Referans Kodu / Onay Tarihi / Rev. No

s e Sektér Komitesi Temsileisi (Oziirlii ve Yash Hizmetleri Genel
Vidiirliigii)

5. MYK Yinetim Kurulu Uyeleri
bayram AKBAS, Bagkan (Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanhgi Temsilcisi)
Dog. Dr, Omer ACIKGOZ, Baskan Vekili (Milli Egitim Bakanlig Temsilcisi)
Iof. Dr. Mahmut OZER,  Uye (Yiiksekégretim Kurulu Baskanligi Temsilcisi)
%ndevi PALANDOKEN,  Uvye (Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlart Konfederasyonu Temsilcisi)
Ir. Osman YILDIZ, Uye (ls¢i Sendikalan Konfederasyonlan Temsilcisi)
Mustafa DEMIR, Uye (isveren Sendikalari Konfederasyonu Temsilcisi)
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